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PITT cooking: bruciatori integrati nel piano di lavoro.

Le limitazioni dei tradizionali piani di cottura - la nostra primaria fonte di ispirazione. 
Cottura efficiente grazie a una fiamma potente. Finalmente abbastanza spazio per 
pentole e padelle.

Il connubio perfetto tra funzionalità e design.
Made in Holland.

Dal cuore

dell 'Olanda
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Ogni prodotto PITT® cooking è assemblato a mano nella città di De Meern.

Uffici, fabbrica e showroom convivono sotto lo stesso tetto. Il team di PITT® cooking 
è molto affiatato e dedicato all’eccellenza - orientato ogni giorno a fornire prodotti e 
servizi di qualità superiore.

fatto a mano
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Scudo termico
Disperde il calore proteggendo 
il piano di lavoro, evitando 
gli accumuli di calore.

Anello in silicone
Protezione ermetica contro 

umidità e sporco.

Giglie in ghisa 
I quattro “bracci” offrono una 

superficie stabile per ogni pentola. 
Costruite in robusta ghisa di qualità.
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t

Dalla cottura Wok, 
al fuoco lento

I bruciatori PITT® cooking

Bruciatore piccolo
Potenza minima: 0,3 kW
Potenza massima: 2 kW
Diametro: Ø 230 mm
Accensione automatica a scintilla Sì
Protezione fiamma Sì

Bruciatore medio
Potenza minima: 0,3 kW
Potenza massima: 3 kW
Diametro: Ø 230 mm
Accensione automatica a scintilla Sì
Protezione fiamma Sì

Cottura combinata Wok / fuoco lento
Potenza minima: 0,2 kW
Potenza massima: 5 kW
Diametro: Ø 270 mm
Accensione automatica a scintilla Sì
Protezione fiamma Sì
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Cottura al salto o a fuoco 
lento, con una sola 
manopola
Cottura al salto o a fuoco lento, con una sola manopola. 
Bruciatori professionali con gestione elettronica della fiamma e regolazione lineare, senza scatti.
Il bruciatore combinato PITT® cooking è unico: consente tutti i itipi di cottura in un unico bruciatore. La 
corona interna (più piccola) è dedicata alla cottura a fuoco lento, la corona esterna (grande) è dedicata alla 
cottura a fuoco vivo. 
Entrambe le corone sono controllate dalla stessa manopola.

I bruciatori PITT® cooking

Bruciatore spento Manopola a mezza rotazione: 
fiamma alta

Manopola a rotazione completa: 
fiamma bassa

La nostra tripla corona:
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Controllo della fiamma
Come all’inizio dei tempi: cucinare utilizzando il fuoco. La cottura come è sempre stata intesa. 
La gioia della pura creatività culinaria! 
Con PITT® cooking avrai un controllo infinito sulla fiamma. Il flusso d’aria dall’alto garantisce 
prestazioni superiori del bruciatore: una fiamma reattiva, potente ed efficiente.

I bruciatori PITT® cooking
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Scegli la tua versione 
preferita

I bruciatori PITT® cooking
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Scegli la tua versione
preferita

Black Edition
Bruciatori in ottone verniciato nero.
Raffinatezza e cura del dettaglio.

Professional
Bruciatori in ottone, 
per chi ama cucinare con stile.
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Configura 
la tua zona cottura
PITT® cooking offre un assortimento di 20 diverse configurazioni.
Tutte possono essere combinate tra di loro. La configurazione ideale della zona cottura 
personalizzata deve adattarsi al tuo stile di cottura personale e allo spazio disponibile 
nella tua cucina.

Come selezionare il giusto modello?

L’assortimento

Passo 1: Decidi il numero di bruciatori che desideri

Grazie all’ampio spazio disponibile tra i bruciatori, puoi utilizzarli 
tutti in una volta in qualsiasi momento.

Passo 2: Scegli o combina la tua configurazione ideale

Tutti i modelli sono composti da tre differenti bruciatori: piccolo, medio e grande.

Passo 3: Scegli la versione preferita per il bruciatore

• Professional (bruciatori in ottone)
• Black (bruciatori neri)

Passo 4: Scegli il materiale preferito del piano di lavoro

• v. pag. 13
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Materiali dei piani di lavoro

I seguenti materiali sono stati scrupolosamente testati per l’utilizzo con i prodotti PITT® cooking:
pannelli compatti, quarzo composito, Fenix NTM, cemento, vetro, pietre naturali, acciaio inox, ceramica.

L’installazione su laminato/HPL è possibile utilizzando collanti resistenti a temperature fino a 90° C. 
Non è possibile l’installazione su top di legno massello.

Materiali dei piani di lavoro
— Scegliete il materiale dei piani di lavoro che preferite
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3 bruciatori Capital 15
3 bruciatori Cusin 16
4 bruciatori Danau 17
4 bruciatori Drum 18
5 bruciatori Elbrus 19

Accessori Anello per Wok 21
Accessori Barra di supporto 21

L’assortimento



L = lunghezza     P = Profondità     H = Altezza

15

Numero fuochi 3

Potenza 1x 0,3-2 kW, 1x 0,3-3 kW, 1x 0,2-5 kW

Dimensioni del vano tecnico L x P 533 x 503 mm

Totale H vano tecnico da sopratop 89 mm

Spessore del top min. 4 - max 35 mm

Misura minima della base 600 mm

Profondità minima del piano di lavoro 600 mm

Versione CodiceArticolo

PROFESSIONAL 65101010091 074605P

BLACK EDITION 65201010091 074605BE

Per base min. da
600 mm

Capital
Top

Informazioni tecniche
scaricabili 

dal QR code
in questa pagina

Capital
Top side

Set 3 bruciatori

2 kW

3 kW

0,2-5 kW

Kit barre di supporto e anello per Wok (1 pz.) 
INCLUSI in fornitura per tutte le versioni

Il nome Capital deriva dall’omonimo
vulcano in Nord-America.



Per tutti i modelli specificare all'ordine il Paese di destinazione e il tipo di gas utilizzato (Metano, GPL)
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CE
CSA
SAI Global

CC-GAS
GOST-R
SPRING

APPROVED

1,5 V1,5 V

110/220 V

110/220 V

CE
CSA

SAI Global
CC-GAS
GOST-R
SPRING

APPROVED

APPROVED

UKCA, CC-Gas

CE
CSA
SAI Global

CC-GAS
GOST-R
SPRING

APPROVED

1,5 V1,5 V

110/220 V

CE
CSA

SAI Global
CC-GAS
GOST-R
SPRING

APPROVED

APPROVED

CE
CSA
SAI Global

CC-GAS
GOST-R
SPRING

APPROVED

1,5 V1,5 V

110/220 V

110/220 V

CE
CSA

SAI Global
CC-GAS
GOST-R
SPRING

APPROVED

APPROVED

CE
CSA
SAI Global

CC-GAS
GOST-R
SPRING

APPROVED

1,5 V1,5 V

110/220 V

CE
CSA

SAI Global
CC-GAS
GOST-R
SPRING

APPROVED

APPROVED

Numero fuochi 3

Potenza 1x 0,3-3 kW, 2x 0,2-5 kW

Dimensioni del vano tecnico L x P 853 x 403 mm

Totale H vano tecnico da sopratop 89 mm

Spessore del top min. 4 - max 35 mm

Misura minima della base 900 mm

Profondità minima del piano di lavoro 600 mm

Versione CodiceArticolo

PROFESSIONAL 65101010111 074606P

BLACK EDITION 65201010111 074606BE

Cusin
Top

Informazioni tecniche
scaricabili 

dal QR code
in questa pagina

Cusin
Top side

Set 3 bruciatori

Per base min. da
900 mm

3 kW0,2-5 kW 0,2-5 kW

Kit barre di supporto e anello per Wok (1 pz.) 
INCLUSI in fornitura per tutte le versioni

Il nome Cusin deriva dall’omonimo
vulcano in Ecuador.

CE, GAR, CSA, SAI Global,



L = lunghezza     P = Profondità     H = Altezza
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Numero fuochi 4

Potenza 1x 0,3-2 kW, 1x 0,3-3 kW, 2x 0,2-5 kW

Dimensioni del vano tecnico L x P 1157 x 403 mm

Totale H vano tecnico da sopratop 89 mm

Spessore del top min. 4 - max 35 mm

Misura minima della base 1200 mm

Profondità minima del piano di lavoro 600 mm

Versione CodiceArticolo

PROFESSIONAL 65101010131 074608P

BLACK EDITION 65201010131 074608BE

Per base min. da
1200 mm

Danau
Top

Informazioni tecniche
scaricabili 

dal QR code
in questa pagina

Danau
Top side

Set 4 bruciatori

Il nome Danau deriva dall’omonimo
vulcano in Indonesia,
sull’isola di Sumatra.

3 kW 2 kW0,2-5 kW 0,2-5 kW

Kit barre di supporto e anello per Wok (1 pz.) 
INCLUSI in fornitura per tutte le versioni



Per tutti i modelli specificare all'ordine il Paese di destinazione e il tipo di gas utilizzato (Metano, GPL)

18

CE
CSA
SAI Global

CC-GAS
GOST-R
SPRING

APPROVED

1,5 V1,5 V

110/220 V

110/220 V

CE
CSA

SAI Global
CC-GAS
GOST-R
SPRING

APPROVED

APPROVED

UKCA, CC-Gas

CE
CSA
SAI Global

CC-GAS
GOST-R
SPRING

APPROVED

1,5 V1,5 V

110/220 V

CE
CSA

SAI Global
CC-GAS
GOST-R
SPRING

APPROVED

APPROVED

Numero fuochi 4

Potenza 1x 0,3-2 kW, 1x 0,3-3 kW, 2x 0,2-5 kW

Dimensioni del vano tecnico L x P 1157 x 503 mm

Totale H vano tecnico da sopratop 89 mm

Spessore del top min. 4 - max 35 mm

Misura minima della base 1200 mm

Profondità minima del piano di lavoro 600 mm

Versione CodiceArticolo

PROFESSIONAL 65101010141 074610P

BLACK EDITION 65201010141 074610BE

Per base min. da
1200 mm

Drum
Top

Informazioni tecniche
scaricabili 

dal QR code
in questa pagina

Drum
Top side

Set 4 bruciatori

3 kW 2 kW

0,2-5 kW 0,2-5 kW

Kit barre di supporto e anello per Wok (1 pz.) 
INCLUSI in fornitura per tutte le versioni

Il nome Drum deriva dal vulcano
Monte Drum, in Alaska 

(Stati Uniti d’America).

CE
CSA
SAI Global

CC-GAS
GOST-R
SPRING

APPROVED

1,5 V1,5 V

110/220 V

110/220 V

CE
CSA

SAI Global
CC-GAS
GOST-R
SPRING

APPROVED

APPROVED

CE, GAR, CSA, SAI Global,
UKCA, CC-Gas

CE
CSA
SAI Global

CC-GAS
GOST-R
SPRING

APPROVED

1,5 V1,5 V

110/220 V

CE
CSA

SAI Global
CC-GAS
GOST-R
SPRING

APPROVED

APPROVED



L = lunghezza     P = Profondità     H = Altezza
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Numero fuochi 5

Potenza 2x 0,3-2 kW, 2x 0,3-3 kW, 1x 0,2-5 kW

Dimensioni del vano tecnico L x P 853 x 503 mm

Totale H vano tecnico da sopratop 89 mm

Spessore del top min. 4 - max 35 mm

Misura minima della base 900 mm

Profondità minima del piano di lavoro 600 mm

Versione CodiceArticolo

PROFESSIONAL 65101010151 074612P

BLACK EDITION 65201010151 074612BE

Per base min. da
900 mm

Elbrus
Top

Informazioni tecniche
scaricabili 

dal QR code
in questa pagina

Elbrus
Top side

Set 5 bruciatori

2 kW

3 kW

2 kW

0,2-5 kW

3 kW

Il nome Elbrus deriva dall’omonimo vulcano 
della catena del Caucaso, in Russia.

Kit barre di supporto e anello per Wok (1 pz.) 
INCLUSI in fornitura per tutte le versioni

CE
CSA
SAI Global

CC-GAS
GOST-R
SPRING

APPROVED

1,5 V1,5 V

110/220 V

110/220 V

CE
CSA

SAI Global
CC-GAS
GOST-R
SPRING

APPROVED

APPROVED

CE, GAR, CSA, SAI Global,
UKCA, CC-Gas

CE
CSA
SAI Global

CC-GAS
GOST-R
SPRING

APPROVED

1,5 V1,5 V

110/220 V

CE
CSA

SAI Global
CC-GAS
GOST-R
SPRING

APPROVED

APPROVED
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*

*

3. Posizionare le barre tra le spalle della base, al di sotto del modulo.
*Distanza minima 80 mm

2. Inserire gli inserti nelle estremità delle barre tagliate
a misura.
N.B.: Il lato A deve sostenere il piano di cottura

Installazione

1. Determinare le dimensioni dalla base e, se necessario,
utilizzare la sega per accorciare le barre.
ATTENZIONE! Corretta lunghezza delle barre = dimensione
interna della base - 4 mm.

A

B

Spessore (A): 1,1 cm

Altezza (B): 3,1 cm

L’installazione del seguente kit è essenziale per tutti i modelli, gli spessori dei piani di lavoro, le dimensioni delle basi 
e le tipologie d’installazione.

Contenuto della confezione:

2x barre di supporto
per base max da 120 cm

4x inserti

16x vite a croce 4,2 x 16 mm

Utensili necessari:

• Metro
• Cacciavite a croce
• Sega per metallo

C

Lunghezza (C): 115,5 cm

5,5 cm2,2 cm

0,2 cm

2,
5 

cm

Installazione del kit barre di supporto

3. Posizionare le barre tra le spalle della base, al di sotto del modulo.

5. Spingere le barre fermamente contro la parte inferiore del piano
PITT® e stringere manualmente le due viti inferiori.
Ripetere questo passo per l’altro pannello laterale della base.

6. Spingere le barre fermamente contro la parte inferiore del piano
PITT® e stringere completamente le due viti superiori.
Quindi, serrare completamente le viti inferiori.
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Barre di supporto

Documentazione tecnica online
Tutta la documentazione tecnica può essere scaricata dal nostro sito web:
www.pittcooking.com/downloads

I disegni tecnici e gli schemi d’intaglio per ogni bruciatore possono essere scaricati dalla pagina del modello sul nostro sito. È 
sufficiente andare su:
www.pittcooking.com/assortimento e selezionare il modello desiderato.

Kit barre di supporto in metallo
Indispensabile per piani di lavoro con 
spessore inferiore ai 20 mm, e basi 
da 90 cm o superiori.

Codice
64000001

Anello per wok

1155 mm 30 mm

R2

41 51
.1

11.5

10.6°

Ricambi

Documentazione

Anello per wok (wok ring)
L’anello per wok è stato progettato 
esclusivamente per il bruciatore wok 
da 0,2 - 5 kW.
La speciale forma dell’anello fa sì che 
la fiamma sia perfettamente distribuita, 
senza perdite di calore o spreco di 
energia.

63008001

Kit barre di supporto in metallo
 
 

 

 
 

 
 
 

Articolo
08713950

 Codice
Articolo

08713955
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Informazioni tecniche su PITT® cooking

Il modulo PITT® cooking

Il modulo PITT® cooking: lo chassis

Numero Descrizione Riferimento pagina
1 Bruciatore  per cottura al salto / fuoco lento 0,2 - 5 kW 23
2 Bruciatore medio 0,3 - 3 kW 23
3 Bruciatore piccolo 2 kW 23
4 Dispersore di calore V. istruzioni di installazione TOP
5 Manopola di controllo
6 Anello per wok 21

Numero Descrizione Riferimento pagina
1 Allacciamento gas 78
2 Connessione elettrica 78
3 Batteria 78

3

1 6

5 2 4

M
od

el
lo

 d
i e

se
m

pi
o:

 D
EM

PO
M

od
el

lo
 d

i e
se

m
pi

o:
 D

EM
PO

1 2 3
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Bruciatori PITT® cooking
Bruciatore piccolo (2 kW)

Bruciatore piccolo (2 kW)

Bruciatore medio (3 kW)

Bruciatore medio (3 kW)

Bruciatore per cottura al salto / fuoco lento 
(0,2 - 5 kW)

Bruciatore per cottura al salto / fuoco lento 
(0,2 - 5 kW)

10
96

248

Ø 
18

8
Ø 

22
8

10
117
287

Ø 
42

Ø 
22

8
Ø 

26
8

Ø 
18

8
Ø 

22
8

10
96

248

Informazioni tecniche su PITT® cooking

Tipo di bruciatore Potenza minima Potenza massima Circonferenza Materiale

Bruciatore piccolo 0,3 kW 2 kW Ø 230 Original

Bruciatore medio 0,3 kW 3 kW Ø 230 Original

Bruciatore 
per cottura al salto / fuoco lento 0,2 kW 5 kW Ø 270 Original

Tipo di bruciatore Potenza minima Potenza massima Circonferenza Materiale

Bruciatore piccolo 0,3 kW 2 kW Ø 230 Professional
Black

Bruciatore medio 0,3 kW 3 kW Ø 230 Professional
Black

Bruciatore 
per cottura al salto / fuoco lento 0,2 kW 5 kW Ø 270 Professional

Black

7 41 51

Ø 71
Ø 79

7 41 51

Ø 94
Ø 101

7 46 64

Ø 132
Ø 134

7 36 51

Ø 70

7 36 51

Ø 95

7 46 64

Ø 132
Ø 134

10
96

248

Ø 
18

8
Ø 

22
8

10
96

248

Ø 
18

8
Ø 

22
8

10
117
287

Ø 
42

Ø 
22

8
Ø 

26
8



24

Bruciatori PITT® cooking

Informazioni tecniche su PITT® cooking
M

od
el

lo
 d

i e
se

m
pi

o:
 b

ru
ci

at
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ot
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ra
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fu
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o 
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Numero Descrizione Materiale

1 Griglia Ghisa

2 Copri spartifiamma (coperchio) Ghisa

3 Copri spartifiamma (anello) Ghisa

4 Spartifiamma Alluminio (Original) 
Ottone (Professional e Black)

5 Viti di fissaggio Acciaio inox

6 Scudo termico Acciaio smaltato

7 Anello protettivo Silicone

1

2

3

4

5

6

7
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Informazioni tecniche su PITT® cooking

Funzionalità dei bruciatori PITT® cooking
— Cosa rende un bruciatore PITT cooking così efficiente?
Per produrre una fiamma efficiente è essenziale che si ottenga la corretta miscelazione tra gas e ossigeno. La combustione, la 
pressione e la composizione del gas, correttamente calibrate, producono una fiamma blu perfetta. Come si ottiene ciò?

1. Calibrazione e calcolo
• In PITT cooking il rapporto tra flusso d’aria e alimentazione del gas è stato calcolato in modo molto preciso e applicato

durante il processo di progettazione del prodotto: tutte le parti interne al sistema di cottura sono finemente sintonizzate tra
loro sulla base di questi calcoli.

• Il sistema di cottura PITT ottiene un’alimentazione del gas regolata con precisione dagli ugelli, in base al tipo
e alla pressione del gas.

2. Ingresso d’aria
Efficiente apporto di ossigeno:
• La presa d’aria è diversa da quella di altri bruciatori, in quanto proviene dall’alto e viaggia senza ostacoli verso il bruciatore.

In questo modo non c’è resistenza né diminuzione dell’ingresso di aria. Ciò si traduce in un consumo di gas molto basso.
• La griglia galleggiante favorisce un ulteriore apporto di aria al bruciatore.

3. Testing
Durante il processo di produzione interno, ogni bruciatore viene testato per il corretto funzionamento e la migliore efficienza 
ottimali con ogni tipo di gas e la relativa pressione del gas.

Il flusso di gas è attivato. 
Il gas si miscela con l’ossigeno.

La miscela gas-ossigeno 
è forzata verso l’alto.

La miscela gas-ossigeno viene 
innescata dalla scintilla e la fiamma 

fuoriesce dal bruciatore.

1

2

3

1 2 3
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Preparazione

Requisiti per l’allacciamento del gas e alla rete elettrica

— Posizione dell’attacco del gas e della connessione elettrica

— Gas

— Accensione a scintilla e protezione fiamma

— Elettricità

Importante
• La valvola di intercettazione, la presa a muro e la spina devono rimanere a portata di mano.
• L’installazione e i collegamenti devono essere conformi a tutte le normative vigenti locali e statali. A questo

proposito, occorre prestare molta attenzione ai requisiti di ventilazione.

Batteria

Attacco gas

Tipo di gas adatto Gas naturale 
Propano

Tipologia di connessione 1/2” tubo esterno

Accensione automatica a scintilla Sì

Protezione fiamma (termocoppia) Sì

Voltaggio 220-110 V (default) 
1,5 V (su richiesta)

Lunghezza cavo 150 cm

Connessione elettrica
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Preparazione

Min.
150

Min. 50

Min. 47

Min. 4
Max. 35 

Min. 600

Misure per l’installazione: TOP
— Dimensioni per l’installazione dei modelli TOP (tutte le misure sono espresse in mm)

— Dimensioni per l’installazione dei modelli TOP (tutte le misure sono espresse in mm)

1 Spessore min. del piano di lavoro: acciaio inox 4 mm

Spessore min. del piano di lavoro: pannelli compatti, quarzo composito, Fenix NTM, cemento, 
vetro, pietre naturali, acciaio inox, ceramica 10 mm

1 Spessore massimo del piano di lavoro 35 mm
2 Misura C minima 50 mm
3 Profondità minima del piano di lavoro 600 mm
4 Distanza minima dai lati del piano di lavoro 150 mm
5 Distanza minima dal retro del piano di lavoro 47 mm

3

3

45

2

1

Min.
450

89
119

Min.
650Min. 4

Max 35

Min. 600

89 119

Min. 50

Barre di supporto

Barre di supporto

1

2
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Certificazioni

Assistenza e post-vendita

Il sistema di cottura PITT® cooking ha ottenuto la certificazione ufficiale dei seguenti enti:
• CE (Unione Europea)
• GAR (Unione Europea)
• CSA (Stati Uniti e Canada)
• SAI Global (Australia)
• UKCA (Inghilterra, Scozia e Galles)
• CC-Gas (Cina)

L’evoluzione di PITT® cooking ha seguito un lungo percorso di sviluppo e collaudo. Il nostro sistema di cottura è brevettato in 
tutto il mondo. Grazie ad appositi accorgimenti tecnici, come la piastra termoriflettente in alluminio posta sotto il piano di lavoro, 
lo scudo termico nella parte superiore e la griglia sospesa, il surriscaldamento del piano di lavoro è minimo, consentendo così 
l’utilizzo di PITT® cooking su piani realizzati con diversi materiali. Una soluzione esclusiva utilizzata unicamente per i nostri 
sistemi di cottura.

Certificato e sicuro
— Unico nel suo genere, brevettato in tutto il mondo

Richiedere il documento “Certificate Overview” per aggiornamenti sulle certificazioni esistenti nei diversi Paesi. 
Se destinazione estera, contattateci al Nr. verde 800 43 00 78 per verificare la certificazione esistente 
per il modello richiesto.
Il nostro personale qualificato sarà lieto di fornirvi tutte le informazioni necessarie.

Service
Il servizio post-vendita è attivo dal lunedì al venerdì
dalle ore 9:00 alle ore 16:00 (orario continuato)

e-mail: assistenza@iedsrl.it

Numero Verde 800.43.00.78
oppure 039.20.57.528/9
(per le chiamate da cellulare le tariffe saranno applicate dall’operatore di 
rete mobile).

Contattateci per conoscere il Centro di Assistenza Tecnica (CAT) di zona.

È necessario che la Vostra segnalazione sia inoltrata direttamente al 
nostro personale, presso la sede di Villasanta, che provvederà a ricercare 
la soluzione più opportuna sul piano tecnico-economico in modo e 
comunque di assicurare la Vostra soddisfazione di utente.

Crediti per le immagini utilizzate 
in questo listino:

Immagine di copertina, Krautkopf
II di copertina, Manola van Leeuwe/Fotografie Plus
pag. 8-9, Matthew G. Lloyd
pagg. 10-11, Kitchen Concepts
pagg. 12-13, Culimaat
pag. 16, Dutch Kitchen Design
pag. 21-22, Krautkopf
pag. 26-27, Matthew G. Lloyd




