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CIELO VENTILATO
Il calore si diffonde per convezione 
forzata con maggiore apporto 

nella parte superiore. Consigliata per 
mantenere caldi i cibi già cotti o terminare 
la cottura in superficie.

RESISTENZA CIELO/ 
LIEVITAZIONE 
Il calore proveniente solo dall’alto 
consente di completare le cotture 
di quei piatti che richiedono 

una leggera doratura superficiale. Ideale 
per rifinire la cottura di arrosti e verdure. 
Lievitazione 40°C: questa speciale 
funzione, disponibile nei prodotti con forno 
elettrico, velocizza i tempi di lievitazione 
degli impasti, mantenendo costante la 
temperatura.

COTTURA A CONVEZIONE 
VENTILATA
Il funzionamento della ventola unito 
alla cottura tradizionale, diffonde il 
calore in modo uniforme all’interno 
del forno. Indicata per cibi che 
richiedono lo stesso grado di cottura 
interno ed esterno quali arrosti 

arrotolati o pesci. Abbinata alla temperatura di 
300°C, dove disponibile e/o all’accessorio 
pizza stone, crea le condizioni ideali per una 
perfetta cottura della pizza.

COTTURA TERMOVENTILATA 
3D / 3D PLUS
La combinazione tra la ventola e 

la resistenza circolare permette la cottura 
d i  c ib i  d ivers i  su  p iù  p ian i  senza 
mescolanza di aromi o sapori. Questa 
funzione è particolarmente indicata per 
cibi che devono essere ben cotti all’esterno 
e morbidi o rosei all’interno o per cotture 
simultanee multilivello (3D Plus)

SCONGELAMENTO
L’attivazione della sola ventola 
assicura una ripartizione uniforme di 

aria a temperatura ambiente all’interno del 
forno, favorendo lo scongelamento rapido 
di cibi surgelati.

GRILL
Ideale per gratinare e grigliare 
le pietanze che necessitano di 

un’elevata temperatura superficiale come 
bistecche di vitello o manzo, filetto, 
hamburger e tutti i contorni di verdure alla 
griglia.

COTTURA TRADIZIONALE
I l  c a l o r e  p r o v e n i e n t e 
contemporaneamente dall’alto e 

dal basso, rende questa funzione ideale 
per pizze, torte, arrosti di qualsiasi tipo e 
per carni grasse come anatra od oca.

LUCE FORNO
Permette di illuminare all’interno 
del forno, per poter controllare la 

cottura dei cibi.

GAS VENTILATO
La funzione gas ventilato permette di 
ottenere uniformità di temperatura 

in tutto il forno migliorando i risultati di 
cottura e ottimizzando i consumi. E’ possibile 
l’utilizzo anche a temperatura di 130°C senza 
rischio di spegnimento fiamma.

RESISTENZA SUOLA / 
MANTENIMENTO IN 
TEMPERATURA 
Il calore proveniente solo dal 
basso consente di rifinire le cotture 
che necessitano di una maggiore 

temperatura alla base. Indicata per 
completare la cottura di torte dolci o salate, 
e crostate.

COTTURA A GAS
La cottura a gas, grazie alla 
modulazione della fiamma, 

consente la cottura dei cibi senza seccarne 
la superficie, garantendo minori consumi 
energetici. 

GRILL E GIRARROSTO
L’attivazione del girarrosto in 
abbinamento con il grill permette 

di ottenere una grigliatura uniforme su tutta 
la superficie del cibo.

GRILL VENTILATO
Il funzionamento della ventola in 
combinazione con il grill esalta 
e velocizza le operazioni di    
gratinatura e grigliatura, con una 
maggiore distribuzione del calore, 

impedendo la bruciatura superficiale degli 
alimenti.

MANTENIMENTO IN 
TEMPERATURA
Il funzionamento della ventola 

abbinato alla resistenza circolare ed 
alla resistenza cielo diffonde il calore 
soprattutto nella parte superiore del forno 
consentendo di mantenere caldi i cibi già 
cotti senza intaccare il livello di cottura.

ECO
Si accendono gli elementi riscaldanti 
superiore, inferiore ed il ventilatore. 
Il calore proveniente dall’alto e 

dal basso viene diffuso per convezione 
con ventilazione. Con questa funzione si 
riducono i consumi elettrici dell’apparecchio, 
ed è particolarmente indicata per la cottura 
delicata di modeste quantità di cibo su 
singolo ripiano.

FUNZIONI COTTURA





VETRO INTERNO REMOVIBILE
Vetro interno facilmente estraibile per una pulizia 
ottimale di tutte le superfici.

GIRARROSTO
Kit girarrosto per cucinare allo spiedo carni croccanti 
fuori e ben cotte all’interno.

TOUCH CONTROL
Pannello comandi touch-control a sfioramento per 
gestire le funzionalità del forno.

DOTAZIONI TECNICHE FORNI INCASSO 

BOOSTER
Questa speciale funzione permette di preriscaldare la cavità 
in minor tempo rispetto alle tradizionali funzioni. Infatti, grazie 
al combinato funzionamento della resistenza circolare, della 
ventola e della resistenza superiore, il calore viene sprigionato a 
forte intensità portando rapidamente la cavità alla temperatura 
selezionata.

FLEXI SPACE
Nelle cavità maxi si può scegliere di usare fino a 7 livelli 
dei telai laterali per posizionare griglie e leccarde.



PROGRAMMATORE INIZIO FINE COTTURA 
Dispositivo elettronico, digitale o analogico, che 
permette di programmare l’accensione e lo spegnimento 
automatico del forno, oltre ad offrire la comoda funzione 
di orologio.

GUIDE TELESCOPICHE
Sono la perfetta soluzione per introdurre ed estrarre 
teglie e griglie dal forno. Garantiscono la massima 
sicurezza, evitando l’inserimento della mano nel forno 
caldo. Removibili e lavabili in lavastoviglie.

PROGRAMMATORE MECCANICO 
SPEGNIMENTO AUTOMATICO
Dispositivo che spegne il forno una volta terminato il 
tempo di cottura preimpostato.

PORTA FREDDA
Rende sicuro il contatto con l’esterno della porta, anche 
con forno a 300 °C.

CAVITA’ XXL 
Cavità fino a 74 litri netti significa più spazio per 
cucinare più pietanze contemporaneamente o cibi di 
grandi dimensioni.

XXL



GRILL ELETTRICO REGOLABILE
I forni a gas ventilato sono dotati di grill elettrico regolabile che 
aggiunge, oltre alla normale grigliatura, le funzioni speciali di 
scongelamento rapido e di mantenimento in temperatura.

MIN
50°C

PIZZA STONE
Trattiene l’umidità dell’impasto e distribuisce uniformemente ed in 
modo ottimale il calore, con il vantaggio di cuocere pane e pizze 
sempre squisite, fragranti ed asciutte alla base. Cottura perfetta 
all’interno e all’esterno dell’impasto, garantendo lo stesso risultato 
del forno tradizionale a legna 

lievitazione

40 C̊ 
cottura

300 ̊ C



EASY STEAM
Trasforma i tuoi piatti con una nuvola di vapore.
Più sano, più croccante, più morbido, più gustoso: 
con Easy Steam le pietanze sprigionano il sapore più 
autentico. 

Grazie alla combinazione vapore e calore, la speciale funzione 
Easy Steam permette all’acqua di evaporare all’interno della cavità 
del forno, migliorando e velocizzando il processo di cottura.
Le proprietà nutritive degli ingredienti restano così intatte 
preservando sapori, aspetto e consistenza delle pietanze.

La speciale funzione Easy Steam, grazie all’umidità creata 
dall’evaporazione dell’acqua nella cavità del forno, conferisce 
morbidezza all’interno e croccantezza all’esterno delle pietanze.
Basta versare fino a 250 ml d’acqua nell’apposita vasca circo-
lare sul fondo della cavità e attivare la funzione Easy Steam per 
ottenere cibi croccanti all’esterno e morbidi all’interno.
Particolarmente adatta per la preparazione di carne, pesce, 
verdure, pane e dolci, la cottura a vapore con Easy Steam garan-
tisce risultati sorprendenti esaltando la naturale sapidità dei cibi e 
riducendo anche i tempi di cottura.

RIGENERA I TUOI CIBI, RIDUCI GLI SPRECHI
Se abbinata alla cottura a convenzione con ventilazione, Easy 
Steam, con il giusto grado di umidità, consente inoltre di rigene-
rare i cibi, preservandone le qualità e, nel contempo, riducendo 
eventuali sprechi.

IDROCLEAN 
Un valido aiuto direttamente dal vapore.
La funzione Idroclean, grazie al vapore generato nella 
cavità del forno, garantisce una pulizia quotidiana, 

veloce e senza l’utilizzo di detergenti.
E’ sufficiente versare 100 ml di acqua nell’apposita vasca 
circolare sul fondo del forno e attivare la funzione Idroclean a 
80-90°C. L’umidità così creatasi nella cavità faciliterà la rimozio-
ne dello sporco utilizzando solo un panno morbido. La funzione 
risulta tanto più efficace se utilizzata a seguito di ogni cottura.
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Modello

Modello

EAN Code

EAN Code

EAN CodeCod.

Cod.

LIFEFO
RN

I

� Forno elettrico multifunzione (9F)
� Classe A
�Manopole finitura metallo spazzolato
� Programmatore di fine cottura 120’
�Maniglia in metallo spazzolato
� Funzione Master Pizza 300°C
� Funzione lievitazione 40°C
� Funzione termoventilata 3D
� Funzioni Easy steam ed Idroclean
� Funzione preriscaldamento rapido
� Ventilazione tangenziale 
� Cavità 74 litri con telai laterali a 7 

livelli di posizionamento
� 1 luce alogena
� Porta triplo vetro con vetri interni 

facilmente estraibili

� Accessori: leccarda, 2 griglie piane, 
1 coppia di guide telescopiche, 1 
pizza stone, 1 piatto dolci

8024651211488NSM 7XL PPP
ACCIAIO INOX E VETRO NERO

� Programmatore elettronico touch 
control di inizio fine cottura
�Maniglia in metallo spazzolato 
�Manopole finitura metallo 

spazzolato
� Forno elettrico multifunzione (11F)
� Classe A
� Funzione Master Pizza 300 °C
� Funzione lievitazione 40 °C
� Funzione termoventilata 3D
� Funzioni Easy steam ed Idroclean
� Booster - Preriscaldamento rapido
� Accensione-spegnimento 

automatico luce
� Ventilazione tangenziale 
� Cavità 74 litri con telai laterali a 

7 livelli di posizionamento
� 2 luci alogene
� Porta triplo vetro con vetri interno 

estraibili

� Chiusura Soft closing
� Accessori: leccarda, 1 griglia 

piana,  1 griglia sagomata, 
1 coppia di guide telescopiche, 
1 pizza stone, piatto dolci, paletta 
per pizza

8024651213901NSM 11 NL PPP
VETRO NERO CON PROFILI INOX

072460DL39

072460DL36
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Modello

Modello

EAN Code

EAN CodeCod.

Cod. FO
RN

I

� Forno elettrico multifunzione (9F)
� Classe A
�Manopole finitura metallo 

spazzolato
� Programmatore di fine cottura 120’
�Maniglia in metallo spazzolato
� Funzione Master Pizza 300°C
� Funzione lievitazione 40°C
� Funzione termoventilata 3D
� Funzioni Easy steam ed Idroclean
� Funzione preriscaldamento rapido
� Ventilazione tangenziale
� Cavità 74 litri con telai laterali a 7 

livelli di posizionamento
� 1 luce alogena
� Porta triplo vetro con vetri interni 

facilmente estraibili 

� Accessori: leccarda, 
2 griglie piane, 1 pizza stone, 
1 piatto dolci

� Forno elettrico multifunzione (9F)
� Classe A
�Manopole finitura metallo 

spazzolato
� Programmatore di fine cottura 120’
�Maniglia in metallo spazzolato
� Funzione Master Pizza 300°C
� Funzione lievitazione 40°C
� Funzione termoventilata 3D
� Funzioni Easy steam ed Idroclean
� Funzione preriscaldamento rapido
� Ventilazione tangenziale
� Cavità 74 litri con telai laterali a 7 

livelli di posizionamento
� 1 luce alogena
� Porta triplo vetro con vetri interni 

facilmente estraibili 

� Accessori: leccarda, 
2 griglie piane, 1 pizza stone, 
1 piatto dolci

NSM 7NL PPP
VETRO NERO

8024651211501

NSM 7TL PPP
VETRO TORTORA

8024651212065

072460DL35

072460DL33
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Modello

Modello

EAN Code

EAN Code

EAN CodeCod.

Cod.

� Forno elettrico multifunzione (9F)
� Classe A
�Manopole finitura metallo spazzolato
� Programmatore di fine cottura 120’
�Maniglia in metallo spazzolato
� Funzione Master Pizza 300°C
� Funzione lievitazione 40°C
� Funzione termoventilata 3D
� Funzioni Easy steam ed Idroclean
� Funzione preriscaldamento rapido
� Ventilazione tangenziale 
� Cavità 74 litri con telai laterali a 7 

livelli di posizionamento
� 1 luce alogena
� Porta triplo vetro con vetri interni 

facilmente estraibili 

� Accessori: leccarda, 
2 griglie piane, 1 pizza stone, 
1 piatto dolci

NSM 7BL PPP
VETRO BIANCO

8024651212072

� Forno elettrico multifunzione (11F)
� Classe A
�Manopole finitura metallo 

spazzolato
� Programmatore di fine cottura 

120’
�Maniglia in metallo spazzolato
� Funzione Air Fry
� Funzione termoventilata 3D
� Funzioni Easy steam ed Idroclean
� Girarrosto
� Booster preriscaldamento rapido
� Ventilazione tangenziale
� Cavità 74 litri con telai laterali a 

7 livelli di posizionamento
� 1 luce alogena
� Porta doppio vetro con vetro 

interno estraibile

� Accessori: leccarda, 2 griglie 
piane, leccarda Air Fry, 
1 copia di guide telescopiche

NSM 7 XLX RF
ACCIAIO INOX

8024651212751

LIFEFO
RN

I

072460DL34

072460DL4A
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Modello

Modello

EAN Code

EAN CodeCod.

Cod.

• Forno elettrico multifunzione (9F)
• Classe A
• Manopole finitura metallo

spazzolato
• Maniglia in metallo spazzolato
• Programmatore elettronico touch

control di inizio/fine cottura
• Controllo elettronico della

temperatura
• Funzione termoventilata 3D
• Girarrosto
• Ventilazione tangenziale
• Cavità 87 litri con telai laterali
• 2 luci alogene
• Porta soft closing doppio vetro

con vetro interno estraibile

• Accessori: 1 coppia di guide
telescopiche, 2 griglie piane,
1 leccarda, filtro grassi

NSM 90 MX
VETRO NERO

8024651212829

NSM 75N PPP
VETRO NERO

8024651213802

� Forno elettrico multifunzione (11F)
� Cavità 90 litri con telai laterali a 

5 livelli di posizionamento
� Programmatore elettronico touch 

control di inizio fine cottura
� Master Pizza 300°
� Funzione pizza 300 °C
� Funzione lievitazione 40 °C
� Funzione termoventilata 3D
� Funzione Idroclean
� Booster - Preriscaldamento Rapido
� Termostato 40-300 °C
�Manopole finitura metallo 

spazzolato
�Maniglia in metallo spazzolato
� Luce alogena
� Luce automatica
� Ventilazione tangenziale di 

raffreddamento
� Porta triplo vetro con vetro 

interno estraibile

� Accessori: 1 pizza stone, 
1 coppia di guide telescopiche,
1 griglia piana, 1 leccarda,
1 griglia sagomata

m i n .  
550

m i n .  550

585

5 85

7 45

7 03

595

545

2 0

m i n .  7 10

m i n .  7 10

FO
RN

I

072690DL91

072675DL10
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Modello

Modello

EAN Code

EAN Code

EAN CodeCod.

Cod.

PLM 7 XLX 2
ACCIAIO INOX

• Forno elettrico multifunzione (9F)
• Classe A
• Manopole finitura soft touch e

metallo spazzolato
• Maniglia in metallo spazzolato
• Facciata porta professionale in

acciaio spazzolato
• Programmatore di fine cottura 120’
• Master Pizza 300°
• Funzione pizza 300 °C
• Funzione lievitazione 40 °C
• Funzione termoventilata 3D
• Funzioni Easy steam ed Idroclean
• Funzione preriscaldamento rapido
• Ventilazione tangenziale
• Cavità 74 litri con telai laterali

a 7 livelli di
posizionamento

• 1 luce alogena
• Porta triplo vetro con

vetri interni facilmente
estraibili

• Accessori: 1 pizza stone,
1 coppia di guide telescopiche,
1 piatto dolci, leccarda,
2 griglie piane

PLM 7 XLAA 2
ANTRACITE

• Forno elettrico multifunzione (9F)
• Classe A
• Manopole finitura soft touch e

metallo spazzolato
• Maniglia in metallo spazzolato
• Facciata porta professionale in

acciaio spazzolato
• Programmatore di fine cottura 120’
• Master Pizza 300°
• Funzione pizza 300 °C
• Funzione lievitazione 40 °C
• Funzione termoventilata 3D
• Funzioni Easy steam ed Idroclean
• Funzione preriscaldamento rapido
• Ventilazione tangenziale
• Cavità 74 litri con telai laterali a 7

livelli di posizionamento
• 1 luce alogena
• Porta triplo vetro con

vetri interni facilmente
estraibili

• Accessori: 1 pizza stone,
1 coppia di guide telescopiche,
1 piatto dolci, leccarda,
2 griglie piane

8024651212782

8024651212805

FO
RN

I

PROFESSIONAL

072460DL43

072460DL44
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Modello

Modello

EAN Code

EAN Code

EAN CodeCod.

Cod.

� Programmatore di 
fine cottura 120’
�Manopole finitura metallo spazzolato
� Forno elettrico multifunzione (7F) 
� Classe A
� Funzione ECO
� 2 luci alogene
� Ventilazione tangenziale 
� Porta con vetro interno estraibile
� Cavità 87 litri con telai laterali
� Accessori: griglia, leccarda

ACCIAIO INOX
DLM 90 X ED 8024651207146

DESIGN

DLM 90 XL
ACCIAIO INOX

� Programmatore meccanico fine cottura
� Controllo elettronico della temperatura
�Manopole finitura metallo spazzolato
� Forno elettrico multifunzione (11F) 
� Classe A 
� Funzione Termoventilata 3D con doppia ventola
� Funzione Turbo

(preriscaldamento rapido)
� Porta a doppio vetro con vetro interno estraibile
� Chiusura porta ammortizzata
� Doppia luce interna alogena
� Cavità 123 litri con telai laterali a 7 livelli
� Accessori: griglia, leccarda,

girarrosto, griglia ribassata

8024651210504

FO
RN

I

m i n .  
550

m i n .  550

006

0 06

89 5
595

550

2 3

m i n .  860

m i n .  860

072689DL97

072690DL98
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Modello

Modello

EAN Code

EAN CodeCod.

Cod. FO
RN

I

� Forno elettrico multifunzione (8F)
� Classe A
�Manopole e maniglia finitura colore acciaio inox
� Ventilazione tangenziale 
� 1 luce alogena
� Porta a doppio vetro
� Cavità 70 litri con telai laterali
� Accessori: 1 leccarda, 

1 griglia piana

DLM 8L X
INOX

8024651212676

� Forno elettrico multifunzione (9F) 
� Classe A
� Programmatore di fine cottura 120’
� Funzione termoventilata 3D
� Funzioni Easy steam ed 

Idroclean
� Luce alogena
� Booster preriscaldamento rapido
� Ventilazione tangenziale 
� Porta doppio vetro con vetro 

interno estraibile
� Cavità 74 litri con telai laterali a 

7 livelli di posizionamento
� Accessori: leccarda, 1 griglia 

piana, 1 griglia sagomata

DM 9 NL
NERO

8024651213239

072460DL55

072460DL56
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Modello EAN CodeCod.

� Forno elettrico multifunzione (8F)
� Classe A
�Manopole e maniglia finitura 

colore nero
� Contaminuti 60’
� Cavità 65 litri 
� Ventilazione tangenziale 
� 1 luce alogena
� Porta a doppio vetro
� Accessori: leccarda, griglia piana

FLM 6L N
NERO

8024651212645

FO
RN

IFAMILY

072460DL16



XXXX

ELETTRICO MULTIFUNZIONE

ELETTRICO MULTIFUNZIONE

60 CM

60 CM FO
RN

I

Modello €uro IVA esc.
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Modello

Modello

EAN Code

EAN Code

EAN CodeCod.

Cod.

� Forno elettrico multifunzione (9F)
� Classe A
�Manopole e maniglia finitura 

ottone anticato
� Programmatore di fine cottura 

ANALOGICO
� Funzione termoventilata 3D
� Funzione Easy steam
� Funzione Idroclean
� Funzione preriscaldamento 

rapido
� Ventilazione tangenziale di 

raffreddamento
� Cavità 74 litri con telai laterali a 

7 livelli di posizionamento 

� 1 luce alogena
� Porta con vetro interno facilmente 

estraibile
� Accessori: leccarda, 2 griglie 

piane

� Forno elettrico multifunzione (9F)
� Classe A
�Manopole e maniglia finitura 

ottone anticato
� Programmatore di fine cottura 

ANALOGICO
� Funzione termoventilata 3D
� Funzione Easy steam
� Funzione Idroclean
� Funzione preriscaldamento 

rapido
� Ventilazione tangenziale di 

raffreddamento
� Cavità 74 litri con telai laterali a 

7 livelli di posizionamento 

� 1 luce alogena
� Porta con vetro interno facilmente 

estraibile
� Accessori: leccarda, 2 griglie 

piane

8024651212119

8024651212034

BIANCO

ANTRACITE

CM 9L W

CM 9L AN

COUNTRYFO
RN

I

072560DL95

072560DL93
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Modello

Modello

EAN Code

EAN CodeCod.

Cod.

� Forno elettrico multifunzione (9F)
� Classe A
�Manopole e maniglia finitura 

ottone anticato
� Programmatore di fine cottura 

ANALOGICO
� Funzione termoventilata 3D
� Funzione Easy steam
� Funzione Idroclean
� Funzione preriscaldamento 

rapido
� Ventilazione tangenziale di 

raffreddamento
� Cavità 74 litri con telai laterali a 

7 livelli di posizionamento 

� 1 luce alogena
� Porta con vetro interno facilmente 

estraibile
� Accessori: leccarda, 2 griglie 

piane

� Forno elettrico multifunzione (9F)
� Classe A
�Manopole e maniglia finitura 

ottone anticato
� Programmatore di fine cottura 

ANALOGICO
� Funzione termoventilata 3D
� Funzione Easy steam
� Funzione Idroclean
� Funzione preriscaldamento 

rapido
� Ventilazione tangenziale di 

raffreddamento
� Cavità 74 litri con telai laterali a 

7 livelli di posizionamento 

� 1 luce alogena
� Porta con vetro interno facilmente 

estraibile
� Accessori: leccarda, 2 griglie 

piane

RAMATA

AVENA

CM 9L RO 8024651212126

8024651212010CM 9L AV

FO
RN

I

072560DL94

072560DL96



CHEF COOK
Questa speciale funzione presente su tutti i piani cottura a induzione Life De’Longhi permette gestire le fasi di cottura delle pietanze 
con intensità preimpostate diversamente, spostando semplicemente le pentole sulle varie zone.
Questa funzione è attivabile anche all’interno di una unica zona “Full Bridge” gestibile con pentole di diametro di almeno 20 cm.

ELEVATA POTENZA MEDIA POTENZA BASSA POTENZA

EASY START
Questa speciale funzione rileva automaticamente la pentola, attivando istantaneamente la corrispondente zona cottura. 
Basterà solo regolare il livello di potenza.

BLOCCO TASTI «SICUREZZA BAMBINI»
Il sistema di accensione viene bloccato, impedendone inavvertitamente l’attivazione.

PAUSA
Quando almeno una zona di cottura è in funzione, la cottura può essere messa in pausa temporanea toccando il tasto.
Le cotture automatiche già programmate vengono interrotte e non continuano durante la pausa.
Il tempo massimo di funzionamento delle zone di cottura continua e non viene interrotto.

DISPLAY RETROILLUMINATO
Le zone cottura del piano a induzione sono azionabili grazie al pannello di comando centrale con slider touch verticale.
Veloce ed intuitivo, il display retroilluminato della superficie di comando viene visualizzato in rosso, mentre in modalità stand-by diventa invisibile: il 
piano cottura si fonde così perfettamente con il top della cucina, diventando un vero e proprio elemento d’arredo all’interno della cucina.



FULL BRIDGE
La funzione Full Bridge consente di unire le potenze di due zone induzione ottenendo così un’unica ampia superficie con 
distribuzione uniforme di calore. Ideale per grandi pentole, bistecchiere e pesciere.

Con le ampie zone rettangolari 
FULL BRIDGE è possibile usare in 
modo flessibile e funzionale il piano 
utilizzando contemporaneamente più 
pentole anche di forma e dimensioni 
diverse tra loro.



EASY TO PLAY
Non serve più cercare nel display quale zona 
attivare manualmente, devi solo scegliere il livello 
di potenza!

Grazie al sistema Snap-in, è possibile installare il piano 
a induzione semplicemente appoggiando il piano 
direttamente nell’incasso e fissandolo con una semplice 
pressione.

Inoltre, i piani a induzione da 60 e 75 cm hanno una 
dimensione incasso compatibile con i più comuni piani 
da 60 cm, ideale tanto in caso di prima installazione 
che di sostituzione.

Anche i piani a induzione da 90 cm hanno una 
dimensione incasso compatibile con i più comuni piani 
da 90 cm. 

INSTALLAZIONE E SOSTITUZIONE 
FACILI E RAPIDE



FUNZIONE MELTING
Scioglie delicatamente pietanze quali burro 
e cioccolato, mantenendone inalterate le 
caratteristiche; inoltre mantiene il cibo a 
temperatura costante.

FILO TOP 
Il design dei piani cottura a induzione Life De’Longhi si ispira a una tendenza minimalista in cui l’essenzialità 
delle serigrafie dialoga con l’eleganza del vetro temperato full black.

Installazione filotop per una perfetta integrazione del piano cottura a induzione con il piano da lavoro. Grazie all’assenza di profili o 
bisellature perimetrali, il piano cottura a induzione si fonde con il piano da lavoro, così anche lo spostamento delle pentole sarà più 
facile e sicuro.



LINEA
LIFE INDUZIONE
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Modello EAN CodeCod.

SLI 906
NERO

8024651210870

� Piano induzione 90 cm in vetroceramica nero
� Comandi touch control
� Display retro illuminato a scomparsa
� 6 zone cottura, di cui:
� 2 zone cottura octa (160*180 mm) abbinabili con funzione Full Bridge
� 2 zone cottura octa (160*180 mm) abbinabili con funzione Full Bridge
� 2 zone cottura octa (160*180 mm) abbinabili con funzione Full Bridge
� 9 livelli di potenza per ogni zona
� Booster e doppio booster
� Funzione “Chef cook” per cotture assistite e facilitate nell’utilizzo
� Funzione “Melting” scioglimento delicato a bassa temperatura
� Sistema “Automatic Easy Start” per la rilevazione automatica delle pentola
� Funzione riscaldamento veloce
� Funzione pausa
� Programmatore fine cottura, contaminuti e cronometro
� Power Management: gestione della potenza assorbita da minimo 1,4 kW a 

potenza massima
� Blocco tasti e sicurezza bambini
� Anti surriscaldamento, anti traboccamento, spie calore residuo
� Installazione facile “snap-in” (senza staffe)
� Vano incasso 84*48 cm per sostituzione dei piani a gas
� Possibilità di installazione a filo top
� Collegamenti elettrici possibili:
  - 220 - 240 V ac
  - 380 - 415 V 2N ac
  - 380 - 415 V 3N ac
� Potenza massima assorbita: 

11000 W
� Cavo di alimentazione incluso
� Spina non inclusa

INSTALLAZIONE A FILO 

INSTALLAZIONE STANDARD

48
0

840

9 00
52 0

47

48
0

840

9 05

52
5

R7

6

9 00
52 0

53

LIFE INDUZIONE

PIA
N

I C
O

TTU
RA

Da installare esclusivamente su basi 
predisposte per PC ad induzione.
Si consiglia l'abbinamento con cappe 
specifiche per l'induzione.

074562DL7P
074562DL7PF filotop
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Modello

Modello

EAN Code

EAN CodeCod.

Cod.

SLI 804

SLI 754

NERO

NERO

8024651210849

8024651210832

� Piano induzione 80 cm in 
vetroceramica nero
� Comandi touch control
� Display retro illuminato a scomparsa
� 4 zone cottura, di cui:
  - 2 zone cottura octa (160*180 mm) 
    abbinabili con funzione Full Bridge
  - 1 zona cottura circolare Ø 145 mm
  - 1 zona cottura circolare Ø 160 mm
� 9 livelli di potenza per ogni zona
� Booster e doppio booster
� Funzione “Chef cook” per cotture 

assistite e facilitate nell’utilizzo
� Funzione “Melting” scioglimento 

delicato a bassa temperatura
� Sistema “Automatic Easy Start” per 

la rilevazione automatica delle 
pentola
� Funzione riscaldamento veloce
� Funzione pausa
� Programmatore fine cottura, 

contaminuti e cronometro
� Power Management: gestione della 

potenza assorbita da minimo 1,4 kW 
a potenza massima
� Ready to Play: il prodotto è 

presettato a 2,9 kW
� Blocco tasti e sicurezza bambini
� Anti surriscaldamento, anti 

traboccamento, spie calore residuo
� Installazione facile “snap-in” (senza 

staffe)
� Possibilità di installazione a filo top

� Collegamenti elettrici possibili:
  - 220 - 240 V ac
  - 380 - 415 V 2N ac
  - 380 - 415 V 3N ac
� Potenza massima assorbita: 

7400 W
� Cavo di alimentazione incluso
� Spina non inclusa

� Piano induzione 75 cm in 
vetroceramica nero
� Comandi touch control
� Display retro illuminato a scomparsa
� 4 zone cottura, di cui:
� 2 zone cottura octa (160*180 mm) 

abbinabili con funzione Full Bridge
� 2 zone cottura octa (160*180 mm) 

abbinabili con funzione Full Bridge
� 9 livelli di potenza per ogni zona
� Booster e doppio booster
� Funzione “Chef cook” per cotture 

assistite e facilitate nell’utilizzo
� Funzione “Melting” scioglimento 

delicato a bassa temperatura
� Sistema “Automatic Easy Start” per 

la rilevazione automatica delle 
pentola
� Funzione riscaldamento veloce
� Funzione pausa
� Programmatore fine cottura, 

contaminuti e cronometro
� Power Management: gestione della 

potenza assorbita da minimo 1,4 
kW a potenza massima
� Ready to Play: il prodotto è 

presettato a 2,9 kW
� Blocco tasti e sicurezza bambini
� Anti surriscaldamento, anti 

traboccamento, spie calore residuo
� Installazione facile “snap-in” (senza staffe)
� Vano incasso 56*48 cm per 

sostituzione dei piani a gas
� Possibilità di installazione a filo top

� Collegamenti elettrici possibili:
  - 220 - 240 V ac
  - 380 - 415 V 2N ac
  - 380 - 415 V 3N ac
� Potenza massima assorbita: 

7400 W
� Cavo di alimentazione incluso
� Spina non inclusa

INSTALLAZIONE A FILO 

INSTALLAZIONE STANDARD
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INSTALLAZIONE A FILO 

INSTALLAZIONE STANDARD
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Da installare esclusivamente su basi 
predisposte per PC ad induzione.
Si consiglia l'abbinamento con cappe 
specifiche per l'induzione.

Da installare esclusivamente su basi 
predisposte per PC ad induzione.
Si consiglia l'abbinamento con cappe 
specifiche per l'induzione.

074562DL7M
074562DL7MF filotop

074562DL7L
074562DL7LF filotop
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Modello EAN CodeCod.

� Piano induzione 60 cm in 
vetroceramica nero
� Comandi touch control
� Display retro illuminato a scomparsa
� 4 zone cottura, di cui:
� 2 zone cottura octa (160*180 mm) abbinabili con funzione Full Bridge
� 2 zone cottura octa (160*180 mm) abbinabili con funzione Full Bridge
� 9 livelli di potenza per ogni zona
� Booster e doppio booster
� Funzione “Chef cook” per cotture assistite e facilitate nell’utilizzo
� Funzione “Melting” scioglimento delicato a bassa temperatura
� Sistema “Automatic Easy Start” per la rilevazione automatica delle pentola
� Funzione riscaldamento veloce
� Funzione pausa
� Programmatore fine cottura, contaminuti e cronometro
� Power Management: gestione della potenza assorbita da minimo 1,4 kW a 

potenza massima
� Ready to Play: il prodotto è presettato a 2,9 kW
� Blocco tasti e sicurezza bambini
� Anti surriscaldamento, anti traboccamento, spie calore residuo
� Installazione facile “snap-in” (senza staffe)
� Vano incasso 56*48 cm per sostituzione dei piani a gas
� Possibilità di installazione a filo top
� Collegamenti elettrici possibili:
  - 220 - 240 V ac
  - 380 - 415 V 2N ac
  - 380 - 415 V 3N ac
� Potenza massima assorbita: 

7400 W
� Cavo di alimentazione incluso
� Spina non inclusa

INSTALLAZIONE A FILO 

INSTALLAZIONE STANDARD
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SLI 604
NERO

8024651210825

LIFE INDUZIONE

PIA
N
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O

TTU
RA

Da installare esclusivamente su basi 
predisposte per PC ad induzione.
Si consiglia l'abbinamento con cappe 
specifiche per l'induzione.

074560DL7H
074560DL7HF filotop
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Modello EAN CodeCod.

� Piano induzione 30 cm in vetroceramica nero
� Comandi touch control
� Display retro illuminato a scomparsa
� 2 zone cottura octa (160*180 mm) abbinabili con funzione Full Bridge
� 9 livelli di potenza per ogni zona
� Booster e doppio booster
� Funzione “Chef cook” per cotture assistite e facilitate nell’utilizzo
� Funzione “Melting” scioglimento delicato a bassa temperatura
� Sistema “Automatic Easy Start” per la rilevazione automatica delle pentola
� Funzione riscaldamento veloce
� Funzione pausa
� Programmatore fine cottura, contaminuti e cronometro
� Power Management: gestione della potenza assorbita da minimo 1,4 kW a 

potenza massima
� Blocco tasti e sicurezza bambini
� Anti surriscaldamento, anti traboccamento, spie calore residuo
� Installazione facile “snap-in” (senza staffe)
� Possibilità di installazione a filo top
� Collegamenti elettrici possibili:
  - 220 - 240 V ac
  - 380 - 415 V 2N ac
  - 380 - 415 V 3N ac
� Potenza massima assorbita: 

3700 W
� Cavo di alimentazione incluso
� Spina non inclusa

48
0

2 7 0

3 00

52 0
47

INSTALLAZIONE A FILO 

INSTALLAZIONE STANDARD
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Da installare esclusivamente su basi 
predisposte per PC ad induzione.
Si consiglia l'abbinamento con cappe 
specifiche per l'induzione.

074920A  
074920AF filotop
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Modello EAN CodeCod.

48
0

560

7 00
52 0
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48
0

560
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7 00
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7 05

52
5
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INSTALLAZIONE A FILO 

INSTALLAZIONE STANDARD

� Piano in vetroceramica 70 cm induzione a 4 zone cottura
� 3 zone ø 145 mm 1200W/1600W (booster)
� 1 zona ø 210 mm 1500W/2000W (booster)
� 9 livelli di potenza per ogni zona
� 2 zone associabili con funzione bridge per bistecchiere, casseruole, 

pesciere
� Comandi infrarosso SliderTouch Control
� Funzioni cottura booster e blocco comandi (sicurezza bambini)
� Indicatore di calore residuo e rilevatore presenza pentola
� Funzione pausa
� Sistema antisurriscaldamento
� Sicurezza antitracimazione e rilevazione piccoli oggetti nella zona 

comandi
� Assorbimento energetico regolabile: 1,0kW - 1,6kW - 2,2kW - 2,8kW 

- 3,5kW - 6kW - 6,8kW
� Sostituzione facile: vano incasso dei piani gas da 60 cm
� Collegamenti elettrici possibili:

- 220-240 V ac
- 380-415 V 3N ac
- 380-415 V 2N ac

PIN 74 BRG
NERO

8024651214779

INDUZIONE

Da installare esclusivamente su basi 
predisposte per PC ad induzione.
Si consiglia l'abbinamento con cappe 
specifiche per l'induzione.

PIA
N
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O
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RA

074562DL7E
074562DL7EF filotop
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Modello

Modello

EAN Code

EAN CodeCod.

Cod.

� Piano in vetroceramica 60 cm 
induzione a 4 zone cottura
� Bisellatura frontale, 

profili inox laterali
� 3 zone ø 145 mm 

1200W/1600W (booster)
ø min pentole 90 mm
� 1 zona ø 210 mm 

1500W/2000W (booster)
ø min pentole 130 mm
� 9 livelli di potenza per ogni zona
� 2 zone associabili con funzione 

bridge per bistecchiere, 
  casseruole, pesciere
  dimensioni min pentole  
  rettangolari 250x145 mm (PxL)
� Comandi infrarosso 

SliderTouch Control
� Funzioni cottura booster e 

blocco comandi 
(sicurezza bambini)
� Indicatore di calore residuo e 

rilevatore presenza pentola
� Zona cottura a spegnimento 

programmabile
� Funzione pausa 

� Sistema antisurriscaldamento
� Sicurezza antitracimazione e 

rilevazione piccoli oggetti 
nella zona comandi
� Assorbimento energetico regolabile: 

1,0kW - 1,6kW - 2,2kW - 2,8kW - 
3,5kW - 6kW - 6,8kW
� Sostituzione facile: 

vano incasso dei piani gas da 60 cm
� Vano incasso 56*48 cm per 

sostituzione dei piani a gas
� Collegamenti elettrici possibili:

   - 220-240 V ac
   - 380-415 V 3N ac

   - 380-415 V 2N ac

� Potenza massima assorbita:
6800 W

PIN 65 TC
NERO

8024651203216

Da installare esclusivamente su basi 
predisposte per PC ad induzione.
Si consiglia l'abbinamento con cappe 
specifiche per l'induzione.

074560DL8A

INSTALLAZIONE A FILO 

INSTALLAZIONE STANDARD

48
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� Piano induzione 4 zone
� Piano vetroceramica nero
� 2 zone 145mm 1200W 

(1600W booster)
� 2 zone 210mm 1500W 

(2000W booster)
� Comandi touch control
� Timer contaminuti e 

programmatore di spegnimento 
delle zone cottura
� Blocco tasti
� Regolato a 2,8 kW, regolabile a 

partire da 1kW
� Assorbimento energetico 

regolabile: 
� 1,0 kW - 1,6 kW - 2,2 kW - 

2,8 kW - 3,5 kW - 6,0 kW - 
7,2  kW
� Vano incasso 56*48 cm per 

sostituzione dei piani a gas
� Collegamenti elettrici possibili:

- 220-240 V AC
- 380-415 V 2N AC

� Cavo incluso
� Potenza massima assorbita 

7200W

PIB 62
BIANCO

8024651211457

Da installare esclusivamente su basi 
predisposte per PC ad induzione.
Si consiglia l'abbinamento con cappe 
specifiche per l'induzione.

074560DL7A
074560DL7AF filotop
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GRIGLIA PIATTINA LARGA
La piattina larga ad ampio appoggio garantisce 
stabilità alle pentole.

Doppia corona di fiamma  
(massima potenza)

Corona di fiamma esterna  
(potenza intermedia)

Corona di fiamma interna  
(minima potenza)

BRUCIATORE DUAL
Potenza e flessibilità con due corone 
di fiamma rese indipendenti da singoli 
comandi a manopola. Passa rapidamente 
da 0.4 a 4.2 kW in base alle esigenze di 
cottura e/o alle pentole utilizzate.

BRUCIATORE DOPPIA CORONA
Bruciatore con fiamma potente per cotture intense e/o 
pentole di grandi dimensioni. Disponibile su alcuni modelli 
in versione da 3,8 kW e da 3,5 kW.

DUAL

DOPPIA

DOTAZIONI TECNICHE PIANI COTTURA 



GRIGLIE IN GHISA
Gr ig l i e  i n  gh i sa ,  so l i de  e 
professionali, garantiscono stabilità 
e durata nel tempo.

ACCENSIONE 
SOTTOMANOPOLA
Rapida e sicura, permette 
l’accensione di piani e forni 
senza l’utilizzo di fiamme libere.

HIGH RESISTANCE DURABLE CERAMIC GLASS
Vetro ceramica alta 4 mm resistente alle temperature più elevate, per 
garantirti una perfetta cottura in tutta sicurezza, anche con l’utilizzo di 
bistecchiere in ghisa e retine spargifiamma.

PRECISION CONTROL
Il sistema Precision Control consente di 
regolare la potenza della fiamma: basta 
semplicemente agire sulla manopola e 
scegliere tra i 9 livelli preimpostati in base 
al tipo di preparazione.



LIFE INOX
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Modello EAN Code

Modello EAN Code

Modello EAN Code

Cod.

Cod.

Cod.

LIFE INOX

� Pianale 75 cm  
in acciaio inox
� 4 fuochi gas di cui 

1 bruciatore dual da 4,2 kW e 
1 bruciatore doppia corona
� Griglie in ghisa
� Griglia riduzione
� Teste bruciatori smaltate 

nero opaco
�Manopole finitura  

metallo spazzolato
� Serigrafia laser
� Vano incasso dei piani da 

60 cm

NSL 475 X
ACCIAIO INOX

DOPPIA DUAL

� Pianale 90 cm 
in acciaio inox 
� 5 fuochi gas di cui 

1 bruciatore doppia corona
� Griglie in ghisa
� Teste bruciatori smaltate 

nero opaco
�Manopole finitura  

metallo spazzolato
� Serigrafia laser

NSL 590 X
ACCIAIO INOX

DOPPIA

� Pianale 90 cm 
in acciaio inox
� 5 fuochi gas di cui 

1 bruciatore dual da 4,2 kW
� Griglie in ghisa
� Griglia riduzione
� Teste bruciatori smaltate 

nero opaco
�Manopole finitura  

metallo spazzolato
� Serigrafia laser

NSL 590D X
ACCIAIO INOX

DUAL

8024651211044

8024651211037

8024651211020
PIA

N
I C

O
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RA
075084DL32

075094DL37

075094DL38



45

Modello

Modello

EAN Code

EAN CodeCod.

Cod.

� Pianale 75 cm  
in acciaio inox 
� 5 fuochi gas di cui

1 bruciatore doppia corona
� Griglie in ghisa
� Teste bruciatori smaltate 

nero opaco
�Manopole finitura  

metallo spazzolato
� Serigrafia laser
� Vano incasso dei piani da 

60 cm

NSL 575 X
ACCIAIO INOX

DOPPIA

8024651211013

NSL 460 X
ACCIAIO INOX

� Pianale 60 cm  
in acciaio inox
� 4 fuochi gas di cui

1 bruciatore doppia corona
� Griglie in ghisa
� Teste bruciatori smaltate 

nero opaco
�Manopole finitura  

metallo spazzolato
� Serigrafia laser

DOPPIA

8024651211006
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075084DL34

075067DL30
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Modello

Modello

Modello

Modello

EAN Code

EAN Code

EAN Code

EAN Code

� Pianale 90 cm in 
vetroceramica
� 5 fuochi gas di cui

1 bruciatore doppia corona
� Precision Control
� Griglie in ghisa
� Teste bruciatori smaltate 

nero opaco
�Manopole finitura  

metallo spazzolato

INSTALLAZIONE
A FILO 

INSTALLAZIONE 
STANDARD
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INSTALLAZIONE
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INSTALLAZIONE 
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� Pianale 90 cm in 
vetroceramica
� 5 fuochi gas di cui

1 bruciatore doppia corona
� Griglie in ghisa
� Teste bruciatori smaltate 

nero opaco
�Manopole finitura  

metallo spazzolato

NSL 590 NC
VETRO NERO

DOPPIA

8024651211303

INSTALLAZIONE
A FILO 

INSTALLAZIONE 
STANDARD
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INSTALLAZIONE
A FILO 

INSTALLAZIONE 
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NSL 590D NCM
VETRO NERO

DOPPIA

DOPPIA

8024651211549

8024651211556

� Pianale 75 cm in 
vetroceramica
� 5 fuochi gas di cui 

1 bruciatore doppia corona
� Precision Control
� Griglie in ghisa
� Teste bruciatori smaltate nero 

opaco
�Manopole finitura

metallo spazzolato
� Vano incasso dei piani 

da 60 cm

INSTALLAZIONE
A FILO 

INSTALLAZIONE 
STANDARD
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INSTALLAZIONE
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INSTALLAZIONE 
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NSL 575D NCM
VETRO NERO

LIFE GAS ON GLASS

INSTALLAZIONE
A FILO 

INSTALLAZIONE 
STANDARD
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INSTALLAZIONE
A FILO 

INSTALLAZIONE 
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� Pianale 75 cm in 
vetroceramica
� 5 fuochi gas di cui 

1 bruciatore doppia corona
� Griglie in ghisa
� Teste bruciatori smaltate 

nero opaco
�Manopole finitura e 

metallo spazzolato
� Vano incasso dei piani 

da 60 cm

NSL 575 NC
VETRO NERO

DOPPIA

8024651211341

PIA
N
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O
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Cod.

Cod.

Cod.

Cod.

074572DL43
074572DL43F filotop

074590DL49
074590DL49F filotop

074572DL4Z
074572DL4ZF filotop

074590DL46
074590DL46F filotop
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Modello

Modello

Modello

EAN Code

EAN Code

EAN Code

Cod.

Cod.

Cod.

� Pianale 60 cm in
vetro temperato 8 mm
� 4 fuochi gas di cui 

1 bruciatore doppia corona
� Griglie in ghisa
� Teste bruciatori smaltate 

nero opaco
�Manopole finitura e 

metallo spazzolato

NSL 460 B
VETRO BIANCO

DOPPIA

8024651211372

� Pianale 60 cm in
vetro temperato 8 mm
� 4 fuochi gas di cui 

1 bruciatore doppia corona
� Griglie in ghisa
� Teste bruciatori smaltate 

nero opaco
�Manopole finitura  

metallo spazzolato

NSL 460 T
VETRO TORTORA

DOPPIA

8024651211389

PI
A
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O
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U
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DOPPIA

8024651212775NSL 460 NCM
VETRO NERO

• Pianale 60 cm in vetroceramica
• 4 fuochi gas di cui

1 bruciatore doppia corona
• Precision Control
• Griglie in ghisa
• Teste bruciatori smaltate nero

opaco
• Manopole finitura metallo

spazzolato
INSTALLAZIONE
A FILO 

INSTALLAZIONE 
STANDARD

48
0

560

600
510

54

48
0

560605

51
5

R7

600
510

60

6

INSTALLAZIONE
A FILO 

INSTALLAZIONE 
STANDARD

48
0

560

600
510

54

48
0

560605

51
5

R7

600
510

60

6

INSTALLAZIONE 
STANDARD

INSTALLAZIONE 
A FILO

074564DL41

074564DL42

074564DL54
074564DL54F filotop
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Modello

Modello

EAN Code

EAN Code

EAN CodeCod.

Cod.

ANL 59 PRO
ANTRACITE

8024651213871

DOPPIA
� Pianale 90 cm smaltato
� 5 fuochi gas di cui 

1 bruciatore doppia corona
� Griglie in ghisa 

Griglia riduzione
� Teste bruciatori smaltate 

nero opaco
�Manopole finitura 

ottone anticato

� Pianale 70 cm smaltato
� 5 fuochi gas di cui 

1 bruciatore doppia corona
� Griglie in ghisa
� Teste bruciatori smaltate 

nero opaco
�Manopole finitura 

ottone anticato
� Vano incasso dei piani 

da 60 cm

ANF 57 PRO
ANTRACITE

DOPPIA

8004399037687

COUNTRY

PIA
N

I C
O

TTU
RA

075186DL59

075184DL55
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Modello

Modello

EAN Code

EAN CodeCod.

Cod.

AVL 59 PRO
AVENA

DOPPIA

8024651213864

� Pianale 90 cm smaltato
� 5 fuochi gas di cui 

1 bruciatore doppia corona
� Griglie in ghisa 

Griglia riduzione
� Teste bruciatori smaltate 

nero opaco
�Manopole finitura 

ottone anticato

� Pianale 70 cm smaltato
� 5 fuochi gas di cui 

1 bruciatore doppia corona
� Griglie in ghisa
� Teste bruciatori smaltate 

nero opaco
�Manopole finitura 

ottone anticato
� Vano incasso dei piani 

da 60 cm

AVF 57 PRO
AVENA

DOPPIA

8004399037670

PI
A

N
I C

O
TT

U
RA

075186DL67

075184DL56
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Modello EAN Code

Modello EAN Code

Modello EAN Code

Cod.

Cod.

Cod.

COUNTRY

� Pianale 70 cm smaltato
� 5 fuochi gas di cui

1 bruciatore doppia corona
� Griglie in ghisa
� Teste bruciatori smaltate 

nero opaco
�Manopole finitura 

ottone anticato
� Vano incasso dei piani 

da 60 cm

� Pianale 70 cm smaltato
� 5 fuochi gas di cui

1 bruciatore doppia corona
� Griglie in ghisa
� Teste bruciatori smaltate 

nero opaco
�Manopole finitura 

ottone anticato
� Vano incasso dei piani 

da 60 cm

ROF 57 PRO

BF 57 PRO

RAMATO

BIANCO

DOPPIA

DOPPIA

8004399039728

8024651212300

� Pianale 60 cm smaltato
� 4 fuochi gas di cui 

1 bruciatore doppia corona
� Griglie in ghisa
� Teste bruciatori smaltate 

nero opaco
�Manopole finitura 

ottone anticato

BF 46 PRO
BIANCO

DOPPIA

8024651212317
PIA

N
I C

O
TTU

RA
075167DL53

075184DL57

075184DL58
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Modello

Modello

Modello

EAN Code

EAN Code

EAN Code

Cod.

Cod.

Cod.

� Pianale 60 cm smaltato
� 4 fuochi gas di cui 

1 bruciatore doppia corona
� Griglie in ghisa
� Teste bruciatori smaltate 

nero opaco
�Manopole finitura 

ottone anticato

ROF 46 PRO
RAMATO

DOPPIA

8004399039711

� Pianale 60 cm smaltato
� 4 fuochi gas di cui

1 bruciatore doppia corona
� Griglie in ghisa
� Teste bruciatori smaltate 

nero opaco
�Manopole finitura 

ottone anticato

AVF 46 PRO
AVENA

DOPPIA

8004399037649

� Pianale 60 cm smaltato
� 4 fuochi gas di cui

1 bruciatore doppia corona
� Griglie in ghisa
� Teste bruciatori smaltate 

nero opaco
�Manopole finitura 

ottone anticato

ANF 46 PRO
ANTRACITE

DOPPIA

8004399037656

PI
A

N
I C

O
TT

U
RA

075167DL52

075167DL51

075167DL50
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Modello

Modello

EAN Code

EAN Code

EAN CodeCod.

Cod.

PROFESSIONAL

PIA
N

I C
O

TTU
RA

� Pianale 70 cm smaltato
� 5 fuochi gas di cui 

1 bruciatore doppia corona
� Griglie in ghisa
� Teste bruciatori smaltate 

nero opaco
�Manopole finitura soft touch e 

metallo spazzolato
� Vano incasso dei piani 

da 60 cm

DOPPIA

PFA 57 GH
ANTRACITE

8024651202417

� Pianale 90 cm 
in acciaio Inox
� 5 fuochi gas di cui 

1 bruciatore doppia corona
� Griglie in ghisa
� Teste bruciatori smaltate 

nero opaco
� Serigrafia laser
�Manopole finitura metallo 

spazzolato

DOPPIA

PLI 59 GHD 075100DL68
ACCIAIO INOX

8024651208235

075084DL66
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Modello

Modello

Modello

EAN Code

EAN Code

EAN Code

Cod.

Cod.

Cod.

PI
A

N
I C

O
TT

U
RA

075084DL64

075067DL60

075067DL62

� Pianale 70 cm  
in acciaio Inox
� 5 fuochi gas di cui 

1 bruciatore doppia corona
� Griglie in ghisa
� Teste bruciatori smaltate 

nero opaco
� Serigrafia laser
�Manopole finitura metallo 

spazzolato
� Vano incasso dei piani da 

60 cm

DOPPIA

PFI 57 GH
ACCIAIO INOX

8024651202318

DOPPIA
� Pianale 60 cm  

in acciaio Inox
� 4 fuochi gas di cui 

1 bruciatore doppia corona
� Griglie in ghisa
� Teste bruciatori smaltate 

nero opaco
� Serigrafia laser
�Manopole finitura metallo 

spazzolato

PFI 46 GH
ACCIAIO INOX

8024651202271

DOPPIA
� Pianale 60 cm smaltato
� 4 fuochi gas di cui 

1 bruciatore doppia corona
� Griglie in ghisa
� Teste bruciatori smaltate 

nero opaco
�Manopole finitura soft touch e 

metallo spazzolato

PFA 46 GH
ANTRACITE

8024651202301

Prezzo al pubblico
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Modello EAN Code

Modello EAN Code

Modello EAN Code

Cod.

Cod.

Cod.

� Pianale 90 cm  
in acciaio Inox
� 5 fuochi gas di cui 

1 bruciatore doppia corona
� Griglie in piattina larga 

finitura mat (opaca)
� Teste bruciatori smaltate 

nero opaco
� Serigrafia laser
�Manopole finitura 

metallo spazzolato

DOPPIA

DLI 59 DD
ACCIAIO INOX

� Pianale 70 cm  
in acciaio Inox
� 5 fuochi gas di cui 

1 bruciatore doppia corona
� Griglie finitura mat (opaca)
� Teste bruciatori smaltate 

nero opaco
� Serigrafia laser
�Manopole finitura 

metallo spazzolato
� Vano incasso dei piani da 

60 cm

DOPPIA

DFI 57 ASV
ACCIAIO INOX

DESIGN

� Pianale 60 cm  
in acciaio Inox 
� 4 fuochi gas di cui 

1 bruciatore doppia corona
� Griglie in piattina larga 

finitura mat (opaca)
� Teste bruciatori smaltate 

nero opaco
� Serigrafia laser
�Manopole finitura 

metallo spazzolato

DFI 46 ASDV 
ACCIAIO INOX

DOPPIA

8024651208259

8024651202400

8024651202431

PIA
N

I C
O

TTU
RA

075098DL84

075084DL82

075065DL80 



63

PI
A

N
I C

O
TT

U
RA



FREDDO  
LAVAGGIO

LINEAFRED
D

O
 - LAVA

G
G

IO



FR
ED

D
O

 - 
LA

VA
G

G
IO



66

Modello

Modello

EAN Code

EAN Code

EAN CodeCod.

Cod.

F7CTNF364E
TOTAL NO FROST CARATTERISTICHE TECNICHE

� Tecnologia di raffreddamento 
TOTAL NO FROST
� Sistema di controllo: electronic 

double setting
� Luce a led
� Gas refrigerante R600a
� Guarnizioni removibili
� Corrente (A) 16 - Frequenza (Hz) 50
� Tensione (V) 220-250

DISPLAY
�On/Off setting
� Gestione temperatura: 5 livelli 

frigo e 3 freezer - Super Cooling 
(frigo) - Super Freezing (freezer) 
- Holiday function (stand-by) - 
Funzione ECO - Acustic alarm door

ESTETICA FRIGORIFERO
� Colore del prodotto: bianco
� Ripiani frigorifero 3+1 con lamina 

argento
� Portabottiglie cromato
� 1 cassetto a umidità 

controllata con lamina argento
� 1 cassetto refrigerante con lamina 

argento
� Balconcini 2+4 centrali con lamina 

argento
� Porta reversibile

FREEZER
� 2 cassetti congelatore con lamina 

argento
� 1 cassetto congelatore superiore 

con lamina argento
� Colore dei cassetti: trasparente

PERFORMANCE E CONSUMI
� Classe di efficienza energetica E
� Climate class ST
� Start rating 4
� Consumo energia annuale 239
� Consumo energia giornaliero 0,66
� Totale volume (l) 364
� Volume freezer (l) 83
� Volume frigorifero (l) 281
� Capacità congelamento/24h 4
� Rumorosità (dBA) 33
� Tempo di risalita (h) 22

ACCESSORI
� Vaschetta portauovo
� Vaschetta portaghiaccio
� Cordoniera (m) 1,7
� Cavo e spina inclusi

E
ENERGY

CLASS

TOP

TOUCH

CASSETTO
DOPPIO

LUCE 
L E D

TOTAL

No Frost

19
40

19
35

M i n  2 0 0  c m 2

5 4 537
11

30
62

9
79

58

6 9 0

7 1 0

8059019078090

F6CTNF281E
TOTAL NO FROST CARATTERISTICHE TECNICHE

� Tecnologia di raffreddamento 
TOTAL NO FROST
� Sistema di controllo: electronic 

double setting
� Luce a led
� Gas refrigerante R600a
� Guarnizioni removibili
� Corrente (A) 16 - Frequenza (Hz) 50
� Tensione (V) 220-250

DISPLAY
�On/Off setting
� Gestione temperatura: 5 livelli 

frigo e 3 freezer - Super Cooling 
(frigo) - Super Freezing (freezer) 
- Holiday function (stand-by) - 
Funzione ECO - Acustic alarm door

ESTETICA FRIGORIFERO
� Colore del prodotto: bianco
� Ripiani frigorifero 3+1 con lamina 

argento
� Portabottiglie cromato
� 1 cassetto a umidità 

controllata con lamina argento
� 1 cassetto refrigerante con lamina 

argento
� Balconcini 2+4 centrali con lamina 

argento
� Porta reversibile

FREEZER
� 2 cassetti congelatore con lamina 

argento
� 1 cassetto congelatore superiore 

con lamina argento
� Colore dei cassetti: trasparente

PERFORMANCE E CONSUMI
� Classe di efficienza energetica E
� Climate class ST
� Start rating 4 
� Consumo energia annuale 215
� Consumo energia giornaliero 0,59
� Totale volume (l) 281
� Volume freezer (l) 62
� Volume frigorifero (l) 219
� Capacità congelamento/24h 3
� Rumorosità (dBA) 33
� Tempo di risalita (h) 9

ACCESSORI
� Vaschetta portauovo
� Vaschetta portaghiaccio
� Cordoniera (m) 1,7
� Cavo e spina inclusi

E
ENERGY

CLASS

TOP

TOUCH

CASSETTO
DOPPIO

LUCE 
L E D

TOTAL

No Frost

19
40

19
35

M i n  2 0 0  c m 2

5 4 537
11

30
62

9
79

58

5 4 0

6 0 0

8059019076188

FREDDO & LAVAGGIO

FRED
D

O
 - LAVA

G
G

IO

077056DL21

077056DL20
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Modello

Modello

EAN Code

EAN CodeCod.

Cod.

E
ENERGY

CLASS

TOP

TOUCH

CASSETTO
DOPPIO

LUCE 
L E D

F6CLF264E

CARATTERISTICHE 
� 2 porte reversibili
� Tecnologia di raffreddamento: 

low frost
� Sistema di controllo: electronic single 

setting
� Luce a led
� Gas refrigerante R600a
� Guarnizioni removibili

DISPLAY
� Connettività nessuna
�On/Off setting
� Gestione temperatura: 4 livelli
� Super Cooling: si
� Funzione ECO
� Acustic alarm door

ESTETICA FRIGORIFERO/FREEZER
� Colore del prodotto: bianco
� Ripiani frigorifero 3+1 con 

profilo bianco
� 1 cassetto per frutta e verdura
� Balconcini 2+2 centrali
� Porta reversibile
� 3 cassetti nel congelatore
� Colore dei cassetti: trasparente

PERFORMANCE E CONSUMI
� Classe di efficienza energetica  E
� Climate class ST
� Start rating 4
� Consumo energia annuale 275 kWh
� Consumo energia giornaliero 0,75 kWh
� Totale volume (l) 264
� Volume freezer (l) 73
� Volume frigorifero (l) 191
� Capacità congelamento/24h (kg) 3,3
� Rumorosità (dBA) 38
� Tempo di risalita (h) 10

ACCESSORI
� Vaschetta portauovo
� Vaschetta portaghiaccio

COMBINATO LOW FROST
8024651002949

TOTAL

No Frost

E
ENERGY

CLASS

CARATTERISTICHE
� 2 porte reversibili
� Tecnologia di raffreddamento: no frost
� Sistema di controllo: electronic double 

setting
� Luce a led
� Gas refrigerante R600a
� Guarnizioni removibili

DISPLAY
� Connettività nessuna
�On/Off setting
� Gestione temperatura: 5 livelli frigo e 

3 freezer
� Super Cooling (frigo)
� Super Freezing (freezer)
� Holiday function (stand-by)
� Funzione ECO
� Acustic alarm door

ESTETICA FRIGORIFERO/FREEZER
� Colore del prodotto: bianco
� Ripiani frigorifero 2+1 con lamina 

argento
� 2 cassetti per frutta e verdura con 

lamina argento
� Portabottiglie cromato
� Balconcini 2+3 centrali con lamina 

argento
� Porta reversibile
� 2 cassetti congelatore con lamina 

argento
� 1 cassetto congelatore superiore 

con lamina trasparente
� Colore dei cassetti: trasparente

PERFORMANCE E CONSUMI
� Classe di efficienza energetica E
� Climate class ST
� Start rating 4
� Consumo energia annuale (kWh) 216
� Consumo energia giornaliero (kWh) 0,58
� Totale volume (l) 248
� Volume freezer (l) 62
� Volume frigorifero (l) 186
� Capacità congelamento/24h (kg) 3
� Rumorosità (dBA) 37
� Tempo di risalita (h) 9

ACCESSORI
� Vaschetta portauovo
� Vaschetta portaghiaccio

F6CTNF248E

17
77

17
72

62
6 70

3,
5

M i n  2 0 0  c m 2

5 4 537
58

79
96

7

5 4 0

6 0 0

COMBINATO TOTAL NO FROST
8024651212744

17
77

17
72

62
6 70

3,
5

M i n  2 0 0  c m 2

5 4 537
58

79
96

7

5 4 0

6 0 0

FR
ED

D
O

 - 
LA

VA
G

G
IO

077040DL44

077040DL42
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Modello

Modello

EAN Code

EAN Code

EAN CodeCod.

Cod.

F6DP242E
DOPPIA PORTA H150

8024651002956

15
80

15
86

 m
in

 5
0

15
75

11
29

34
14

59
33

9

M i n  2 0 0  c m 2

CARATTERISTICHE TECNICHE
� Tecnologia di raffreddamento statico
� Sistema di sbrinamento frigorifero: 

automatico
� Sistema di sbrinamento congelatore: 

manuale
� Sistema di controllomeccanico
� Luce a led
� Corrente (A) 10
� Frequenza (Hz) 50
� Tensione (V) 220-240

DISPLAY
� Pannello di controllo meccanico
� Temperatura 0-10/ < -18 °C
� Termostato regolabile

ESTETICA FRIGORIFERO/FREEZER
� Colore del prodotto: bianco
� Ripiani frigorifero 3+1 con profili 

satinati
� 1 cassetto trasparente per frutta e 

verdura
� Balconcini trasparenti 3+1
� 1 ripiano congelatore in vetro con 

profilo satinato
� Porta reversibile
� Apertura a destra
� Guarnizioni bianche

PERFORMANCE E CONSUMI
� Classe di efficienza energetica E
� Climate class ST
� Consumo energia annuale 228
� Consumo energia giornaliero 0,62

� Totale volume (l) 242
� Volume freezer (l) 41
� Volume frigorifero (l) 201
� Capacità congelamento/24h 2,6
� Rumorosità (dBA) 39
� Classe rumorosità C

ACCESSORI
� Vaschetta portauovo
� Vaschetta portaghiaccio
� Cordoniera (m) 1,8
� Cavo e spina inclusi

DIMENSIONS
� Peso netto (kg) 48
� Rofondità con porta aperta (mm) 

1057

LUCE 
L E D

E
ENERGY

CLASS

FRED
D

O
 - LAVA

G
G

IO

FREDDO & LAVAGGIO

F6DP220EH

CARATTERISTICHE
� 2 porte reversibili
� Tecnologia di raffreddamento: 

statico
� Sistema di sbrinamento frigorifero: 

automatico
� Sistema di sbrinamento congelatore: 

manuale
� Sistema di controllo: meccanico
� Luce a led

DISPLAY
� Pannello di controllo meccanico
� Temperatura 0-10/ < -18 °C
� Termostato regolabile

ESTETICA FRIGORIFERO/FREEZER
� Ripiani frigorifero 2+1in vetro con 

profili satinati
� Ripiano sopra cassetto frutta verdura 

in vetro
� 1 cassetto trasparente per frutta e 

verdura
� Balconcini 3+1 
� Ripiano congelatore 1 in vetro con 

profilo satinato
� Porta reversibile
� Apertura a destra

PERFORMANCE E CONSUMI
� Classe di efficienza energetica E
� Climate class ST
� Consumo energia annuale 221 kWh
� Consumo energia giornaliero 0,60 kWh
� Totale volume (l) 220
� Volume freezer (l) 37
� Volume frigorifero (l) 183
� Capacità congelamento/24h (kg) 2,6
� Tempo di risalita (h) 14
� Rumorosità (dBA) 39
� Acoustical noise class C

ACCESSORI
� Vaschetta portauovo
� Vaschetta portaghiaccio

14
48

14
51

14
46

10
32

40
13

23
.5

33
7.

5

DOPPIA PORTA
8024651002932

E
ENERGY

CLASS

077030DL60

077025DL17
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Modello EAN CodeCod.

FR
ED

D
O

 - 
LA

VA
G

G
IO

F6ST111E
SOTTOTOP

8024651002970

6 0 0

5 9 6

82
5

÷8
70

16
9

82
5

÷87
0

5 5 0

m a x  6 0 0

CARATTERISTICHE TECNICHE
� Pannello di controllo elettronico
� Funzione super freezing
� Gas R600a

ESTETICA FRIGORIFERO
� Colore del prodotto: bianco
� Ripiani frigorifero 1+2 con profili 

bianchi
�Materiali dei ripiani: vetro
� 2 balconcini
� Colore dei balconcini: trasparente

PERFORMANCE E CONSUMI
� Classe di efficienza energetica E
� Climate class ST
� Start rating 4
� Consumo energia annuale 183
� Consumo energia giornaliero 0,50
� Totale volume (l) 111
� Volume freezer (l) 16
� Volume frigorifero (l) 95
� Capacità congelamento/24h  2,6
� Tempo di risalita (h) 10
� Rumorosità (dBA) 40
� Classe rumorosità C

ACCESSORI
� Vaschetta portauovoVaschetta 

portaghiaccio
� 4 piedini regolabili

DIMENSIONS
� Peso netto (kg) 32

E
ENERGY

CLASS

077010DL65
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Modello EAN CodeCod.

FRED
D

O
 - LAVA

G
G

IO

CA6DZ6G
CANTINETTA DOPPIA ZONA

CARATTERISTICHE TECNICHE
	� Capacità: 46 (16+30) bottiglie standard (750 ml)
	� Capacità (litri): 134
	� Controllo temperatura: display digitale touch control
	� Range umidità: 50-80%
	� Funzioni speciali: auto scongelamento, low vibration design, filtro al carbone
	� Anti UV GLASS

DESIGN ESTERNO
	� Indicatore luce interna: bianco
	� Luca interna: bianca
	� Tipo di porta: laterale
	�Numero di porte: 1
	� Porta reversibile

DESIGN INTERNO
	� Colore cantinetta: nero
	� Bottiglie per ripiano: 8 
	�Materiale del ripiano: legno
	� Colore del ripiano: legno
	� Rivestimento interno: nero
	� Griglia inferiore: nera, rivestimento in ferro nero
	� Cerniera: nera nera

PERFORMANCE E CONSUMI
	� Classe di efficienza energetica G
	� Climate class N/ST
	� Consumo energia annuale 145
	� Rumorosità (dBA) 39
	� Gas refrigerante R600a
	� Tensione (V) 220-240
	� Frequenza (Hz) 50
	� Intervallo di impostazione temperatura (°C) 5-18
	�Min/Max temperatura ambiente (°C) 16-38

DATI TECNICI
	� Cooling system compressor
	� Ventilazione frontale
	� Luca bianca
	� Potenza luminosa (W) 1,5
	� Plug: shuko
	� Peso netto (kg) 49

8059019076201

G
ENERGY

CLASS

FREDDO & LAVAGGIO

* 2 Piastre in stratificato 50x5 mm 728
OBBLIGATORIE PER IL MONTAGGIO DELLA CANTINETTA 
(LATO CERNIERA)

ATTENZIONE: NON si può installare con zoccolo H.15 
e su composizioni H.75 con gola

077100DL69

562 mm

81
3 

- 8
33

 m
m

723
mm

*595 mm

m
in

 8
20

 m
m min 600 mm

min 572 mm

inc door
575 mm
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Modello

EAN Code

EAN CodeCod.

Cod.

FR
ED

D
O
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G

G
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L6NP83D-SH

CARATTERISTICHE
� 15 coperti con vasca full inox 

maxi size
� 8 programmi (Intensivo 75°C, 

Universale 60°C, ECO 45°C,
Rapido 59’(65°C), Prelavaggio, 
Auto 55°-65°C, Glass 45°C, Silent 
55°C
� Programma di mezzo carico con 

selezione del cesto inferiore o 
intermedio
� Display 4 Digit a led bianco
� Indicatore di fine ciclo con suono
� Terzo livello di carico – 3 cestelli 

di carico con tre giranti di spruzzo 
acqua
� Cestello superiore facilmente 

regolabile in altezza
� Sicurezza Aquastop
� Sistema apertura porta 

automatico a fine lavaggio
� Indicatori di mancanza sale e 

brillantante
� Colore cesti: Light Grey
� Cerniera porta sliding con 

zoccolo da 0-240 mm

� Partenza ritardata 1-23h
� Consumo di energia (Et) (kWh per 

ciclo): 66
� Consumo di acqua per lavaggio 

(l): 9.5
� Durata programma ECO (hh:mm): 

3:55
� Classe efficienza energetica: C
� Rumorosità dB(A): 44
�Noise class: B
�Motore con tecnologia Inverter
� Tensione 220-240V; Frequenza 

50Hz

C
ENERGY

CLASS

A SCOMPARSA TOTALE
8024651214861
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L6NP83C-SH

CARATTERISTICHE
� 15 coperti con vasca full inox 

maxi size
� 8 programmi (Intensivo 75°C, 

Universale 60°C, ECO 45°C,
Rapido 59’(65°C), Prelavaggio, 
Auto 55°-65°C, Glass 45°C, Silent 
55°C
� Floor Light  
� Power Wash 
� Dry Boost
� Programma di mezzo carico con 

selezione del cesto inferiore o 
intermedio
� Display 4 Digit a led bianco
� Indicatore di fine ciclo con suono
� Terzo livello di carico – 3 cestelli 

di carico con tre giranti di spruzzo 
acqua
� Cestello superiore facilmente 

regolabile in altezza
� Sicurezza Aquastop
� Sistema apertura porta 

automatico a fine lavaggio
� Indicatori di mancanza sale e 

brillantante
� Colore cesti: Light Grey
� Cerniera porta sliding con 

zoccolo da 80-240 mm

� Partenza ritardata 1-23h
� Consumo di energia (Et) (kWh per 

ciclo): 66
� Consumo di acqua per lavaggio 

(l): 9.5
� Durata programma ECO (hh:mm): 

3:55
� Classe efficienza energetica: C
� Rumorosità dB(A): 44
�Noise class: B
�Motore con tecnologia Inverter
� Tensione 220-240V; Frequenza 

50Hz

C
ENERGY

CLASS

A SCOMPARSA TOTALE
8024651214878

NON INSERIBILE CON ANTA ESTETICA 2 CESTONI

NON INSERIBILE CON ANTA ESTETICA 2 CESTONI

077540DL31

077540DL30
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Modello

Modello

EAN Code

EAN Code

EAN CodeCod.

Cod.

L45P52E

E
ENERGY

CLASS

A SCOMPARSA TOTALE
8024651212980

L6NP52E

CARATTERISTICHE
	� Pannello comandi frontali Led
	� 13 coperti
	� 5 programmi (Intensivo 75°C, 
Universale 60°, ECO 45°C, 
Rapido 29’, Prelavaggio)
	� Funzione Express
	�Nome programma standard: ECO
	� Durata programma ECO (hh:mm): 
3:50
	� Indicatore di fine ciclo con suono
	� Colore Display: Nero
	� Colore cesti: Light Grey
	� Spia sale
	� Partenza ritardata 3h, 6h, 9h
	� Consumo di energia (Et) (kWh per 
ciclo): 93
	� Consumo di acqua per lavaggio (l): 
10.4

	� Classe efficienza energetica: E
	� Rumorosità dB(A): 47
	�Noise class: C
	�Motore con tecnologia Inverter
	� Accessori: cestello posate  
(metal grey), imbuto sale

E
ENERGY

CLASS

AUTOMATICA
PORTA

CARATTERISTICHE
	� 10 coperti
	� Pettini regolabili cesto inefriore
	� 5 programmi (ECO 45°C, 
Intensivo 70°C, Universale 60°C, 
Prelavaggio, Rapido 30’)
	� Pannello comandi frontali: Led
	� Funzione Express
	�Nome programma standard: ECO
	� Indicatore di fine ciclo con suono
	� Colore Display: Nero
	� Colore cesti: Metal Grey
	� Spia sale & brillantante
	� Partenza ritardata 3-6-9 h
	� Consumo di energia (Et) (kWh per 
ciclo): 78
	� Consumo di acqua per lavaggio (l): 9
	� Classe efficienza energetica: E
	� Rumorosità dB(A): 47 db
	�Noise class: C
	� Tensione 220-240V
	� Frequenza 50Hz 

ACCESSORI
	� cestello posate, 
portatazze

FRED
D

O
 - LAVA

G
G

IO

A SCOMPARSA TOTALE
8024651214847

FREDDO & LAVAGGIO

077533DL40

077535DL22

NON INSERIBILE CON ANTA ESTETICA 2 CESTONI
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Modello EAN CodeCod.

FR
ED

D
O

 - 
LA

VA
G

G
IO

LT6C9G1600A

CARATTERISTICHE
� Lavatrice incasso 60 cm
� Colore bianca con cornice nera e badge De’Longhi
� Carica frontale
� Programmatore Touch control
� 1600 RPM
� Capacita 9kg
�Numero programmi 16
� Durata programma capacità nominale 3:28
� Partenza ritardata fino a 24 ore
�Materiale cesto acciaio inossidabile
�Motore Inverter BPM
� Classe A
� Classe di efficienza centrifuga B
� Rumorosità 76 (dB)
� Consumo acqua 46l
� Consumo energetico ponderato (100 cicli, Eco 40-60) 49
� Classe di emissione sonora B
� Spina Schuko

� Dimensioni:
 - Altezza 82cm
 - Larghezza 60 cm
 - Profondità 57 cm
� Peso prodotto 64 kg

LAVATRICE INCASSO
8024651214021

596
600

82
0

600

82
5

540

077505DL10



VETRO INTERNO REMOVIBILE
Vetro interno facilmente estraibile per una pulizia ottimale 
di tutte le superfici.

SMALTO “EASY TO CLEAN”
Lo smalto “easy to clean” della cavità semplifica le 
operazioni di pulizia grazie alla superficie perfettamente 
liscia che evita le incrostazioni e garantisce maggiore 
resistenza alla corrosione.

TOUCH CONTROL
Programmatore di inizio e fine cottura, elettronico, touch control 

DOTAZIONI TECNICHE



BRUCIATORE DOPPIA CORONA
Bruciatore con fiamma potente per cotture intense e/o pentole 
di grandi dimensioni. Disponibile su alcuni modelli in versione 
da 3,8 kW di potenza e su altri in versione da 3,5 kW.

DOPPIA

GUIDE TELESCOPICHE
Sono la perfetta soluzione per introdurre ed estrarre teglie e griglie dal forno. Garantiscono la massima sicurezza, evitando 
l’inserimento della mano nel forno caldo. 

PROGRAMMATORE MECCANICO SPEGNIMENTO 
AUTOMATICO
Dispositivo che spegne il forno una volta terminato il 
tempo di cottura preimpostato.



INDUZIONE
Cottura rapida ed efficiente, piano freddo e superficie in ve-
troceramica più facile da pulire del tradizionale piano gas.

GRILL ELETTRICO REGOLABILE
Le cucine a gas ventilato, sono dotate di grill elettrico 
regolabile che aggiunge, oltre alla normale grigliatura, 
le funzioni speciali di scongelamento rapido e di 
mantenimento in temperatura.

MIN
50°C

GRIGLIE IN GHISA
Griglie in ghisa, solide e professionali, garantiscono 
stabilità e durata nel tempo.

ACCENSIONE SOTTOMANOPOLA
Rapida e sicura, permette l’accensione di piani e forni 
senza l’utilizzo di fiamme libere.

GRIGLIA PIATTINA LARGA
La piattina larga ad ampio appoggio è il giusto 
compromesso tra stabilità e leggerezza.

DOTAZIONI TECNICHE



PIZZA STONE
Trattiene l’umidità dell’impasto e distribuisce uniformemente ed in modo ottimale il calore, con il vantaggio di cuocere pane e pizze 
sempre squisite, fragranti ed asciutte alla base. Cottura perfetta all’interno e all’esterno dell’impasto, garantendo lo stesso risultato del 
forno tradizionale a legna 

PROGRAMMATORE INIZIO FINE COTTURA 
Dispositivo elettronico, digitale o analogico, che permette 
di programmare l’accensione e lo spegnimento automatico 
del forno. 

GIRARROSTO
Kit girarrosto per cucinare allo spiedo carni croccanti fuori e 
ben cotte all’interno.
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Modello

Modello

EAN Code

EAN Code

EAN CodeCod.

Cod.

• Alzatina
• Piano acciaio inox scatolato da

4 cm
• Piano induzione a 4 zone cottura:
• 2 zone 1400W – 2 zone

2300/3000W (Booster)
• 9 livelli di potenza per ogni zona
• Funzioni cottura booster e blocco

comandi (sicurezza bambini)
• Indicatore di calore residuo
• Programmatore elettronico inizio/

fine cottura
• Controllo elettronico della tempe-

ratura
• Forno elettrico multifunzione (9F)

- classe A
• Funzione termoventilata 3D -

Funzione lievitazione 40°C
• Funzione pane/pizza con acces-

sorio pizza stone
• Doppia luce interna

alogena
• Ventilazione tangenzia-

le di raffreddamento
• Porta doppio vetro con

vetro interno estraibile
• Vano inferiore con

pannello abbattibile

• Piedoni regolabili in acciaio inox
• Accessori: pizza stone, leccarda,

filtro grassi, 2 griglie
• Cavità forno 87 litri con telai

laterali
• Collegamenti elettrici possibili:

- 220-240 V ac
- 380-415 V 3N ac
 - 380-415 V 2N ac

• Potenza massima assorbita:
10450 W

• Optional:
- kit plinto perimetrale in acciaio
inox cod.630164,
- verniciato antracite
cod.6300070

PRO 96 MX IN ED
ACCIAIO INOX

• Alzatina
• Piano acciaio inox scatolato da

4 cm
• 5 fuochi gas di cui 1 doppia

corona
• Griglie in ghisa
• Programmatore elettronico inizio/

fine cottura
• Controllo elettronico della tempe-

ratura
• Forno elettrico multifunzione (9F)
• Classe A
• Funzione termoventilata 3D
• Funzione pane/pizza con acces-

sorio pizza stone
• Funzione lievitazione 40°C
• Doppia luce interna alogena
• Ventilazione tangenziale di raffred-

damento
• Porta doppio vetro con

vetro interno estraibile
• Vano inferiore con

pannello abbattibile
• Piedoni regolabili in

acciaio inox

• Accessori: pizza stone, leccarda,
filtro grassi, 2 griglie

• Cavità forno 87 litri con telai
laterali

• Optional: Coperchio in cristallo
CVN 90 SC40

• Optional:
- kit plinto perimetrale in acciaio
inox cod.630164,
- verniciato antracite
cod.6300070

PRO 96 MX ED
ACCIAIO INOX

DOPPIA

PROFESSIONAL

8024651206750

8024651206286

C
U

C
IN

E

073651500

073650500
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Modello EAN CodeCod.

• Alzatina
• Piano acciaio inox scatolato da 4 cm
• 5 fuochi gas di cui 1 doppia corona
• Griglie in ghisa
• Programmatore elettronico inizio/fine cottura
• Controllo elettronico della temperatura
• Forno elettrico multifunzione (9F)
• Classe A
• Funzione termoventilata 3D
• Funzione pane/pizza con accessorio pizza stone
• Funzione lievitazione 40°C
• Doppia luce interna alogena
• Ventilazione tangenziale di raffreddamento
• Porta doppio vetro con vetro interno estraibile
• Vano inferiore con pannello abbattibile
• Piedoni regolabili in acciaio inox
• Accessori: pizza stone, leccarda, filtro grassi, 2 griglie
• Cavità forno 87 litri con telai laterali
• Optional: Coperchio in cristallo CVN 90 SC40
• Optional:

- kit plinto perimetrale in acciaio inox cod.630164,
- verniciato antracite cod.6300070

DOPPIA

PRO 96 MA ED
ANTRACITE

8024651206279

C
U

C
IN

E

073650532
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Modello

Modello

EAN Code

EAN Code

EAN CodeCod.

Cod.

PRO 66 MXL IN
ACCIAIO INOX

� Alzatina inox
� Piano in acciaio inox scatolato

da 4 cm
� Piano induzione 4 zone con 

funzione bridge:
Power management da 2,5 
kW, funzione pausa, sicurezza 
bambini, programmatore fine 
cottura, booste
� Programmatore touch control di 

inizio e fine cottura
�Manopole finitura acciaio 

spazzolato con ghiera cromata
�Maniglia finitura acciaio 

spazzolato
� Porta doppio vetro con vetro 

interno estraibile 
� Cavità 74 litri, con telai laterali a 

7 livelli di posizionamento
� Forno elettrico multifunzione 

(11F)
� Ventilazione tangenziale
� Termostato 40-250 °C  
� Funzione Easy steam
� Funzione Idroclean
� Funzione lievitazione 40 °C
� Funzione preriscaldamento 

rapido
� 1 luce alogena

� Vano inferiore a cassetto 
� Piedoni regolabili  in acciaio inox
� Accessori: 2 griglie, 1 leccarda, 

1 coppia di guide telescopiche

� Alzatina
� Piano acciaio inox scatolato da 

4 cm
� 4 fuochi gas di cui 1 doppia 

corona
� Griglie in ghisa
� Programmatore touch control di 

inizio e fine cottura
�Manopole finitura acciaio 

spazzolato con ghiera cromata
�Maniglia finitura acciaio 

spazzolato
� Cavità 74 litri, con telai laterali a 

7 livelli di posizionamento
� Forno elettrico multifunzione

(11F)
� Master Pizza 300°
� Funzione pizza 300 °C
� Funzione lievitazione 40 °C
� Funzione termoventilata 3D
� Termostato 40-300 °C
� Luce automatica
� Luce interna alogena
� Ventilazione tangenziale 

� Porta triplo vetro con vetri interni 
estraibili
� Vano inferiore a cassetto
� Piedoni regolabili in acciaio inox
� Accessori: pizza stone, leccarda, 

2 griglie, guide telescopiche

PRO 66 MXL PZ
ACCIAIO INOX

DOPPIA

PROFESSIONAL

8024651213963

8024651213956

C
U

C
IN

E

073603500

073602500
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Modello

Modello

EAN Code

EAN CodeCod.

Cod.

PRO 66 MAL IN
ANTRACITE

� Alzatina inox
� Piano in acciaio inox scatolato
� Piano induzione 4 zone con 

funzione bridge:
Power management da 2,5 
kW, funzione pausa, sicurezza 
bambini, programmatore fine 
cottura, booste
� Programmatore touch control di 

inizio e fine cottura
� Porta doppio vetro con vetro 

interno estraibile 
� Cavità 74 litri, con telai laterali a 

7 livelli di posizionamento
� Forno elettrico multifunzione a 11 

funzioni
� Ventilazione tangenziale
� Termostato 40-250°C  
� Funzione Easy steam
� Funzione Idroclean
� Funzione lievitazione 40 °C
� Funzione preriscaldamento 

rapido
� 1 luce alogena
� Vano inferiore a cassetto 
� Piedoni regolabili  in acciaio 

inox

� Accessori: 2 griglie, 1 leccarda, 
1 coppia di guide telescopiche

� Alzatina
� Piano acciaio inox scatolato da 

4 cm
� 4 fuochi gas di cui 1 doppia 

corona
� Griglie in ghisa
� Programmatore touch control di 

inizio e fine cottura
� Cavità 74 litri, con telai laterali a 

7 livelli di posizionamento
� Forno elettrico multifunzione

(11F)
� Master Pizza 300°
� Funzione pizza 300 °C
� Funzione lievitazione 40 °C
� Funzione termoventilata 3D
� Termostato 40-300 °C
� Luce automatica
� Luce interna alogena
� Ventilazione tangenziale 
� Porta triplo vetro con vetri 

interni estraibili
� Vano inferiore a cassetto
� Piedoni regolabili in acciaio 

inox

� Accessori: pizza stone, leccarda, 
2 griglie, guide telescopiche

PRO 66 MAL PZ
ANTRACITE

DOPPIA

8024651214649

8024651215110

C
U

C
IN

E

073603532

073602532
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Modello

Modello

EAN Code

EAN Code

EAN CodeCod.

Cod.

• Coperchio in cristallo
• Piano smaltato stampato
• 4 fuochi gas di cui 1 doppia

corona
• Griglie in ghisa
• Programmatore analogico di

inizio e fine cottura
� Cavità 74 litri, con telai laterali a 

7 livelli di posizionamento
• Forno elettrico multifunzione (9F)
• Classe A
• Luce interna alogena
• Ventilazione tangenziale
• Porta doppio vetro con vetro

interno estraibile

• Vano inferiore con pannello
abbattibile

• Piedoni regolabili in acciaio inox
• Accessori: 2 griglie, leccarda,

griglietta riduzione

• Coperchio in cristallo
• Piano smaltato stampato
• 4 fuochi gas di cui 1 doppia

corona
• Griglie in ghisa
• Programmatore analogico di

inizio e fine cottura
� Cavità 74 litri, con telai laterali a 

7 livelli di posizionamento
• Forno elettrico multifunzione (9F)
• Classe A
• Luce interna alogena
• Ventilazione tangenziale
• Porta doppio vetro con vetro

interno estraibile

• Vano inferiore con pannello
abbattibile

• Piedoni regolabili in acciaio inox
• Accessori: 2 griglie, leccarda,

griglietta riduzione

DOPPIA

DOPPIA

PEMB 664 CL
CREMA

PEMA 664 CL
ANTRACITE

8024651214830

8024651214939

C
U

C
IN

E

COUNTRY

073606005

073606532
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Modello EAN CodeCod.

• Coperchio in cristallo
• Piano smaltato stampato
• 5 fuochi gas di cui 1 doppia corona
• Griglie in ghisa
• Programmatore analogico di inizio e fine cottura
• Forno elettrico multifunzione (9F)
• Classe A
• Doppia luce interna alogena
• Ventilazione tangenziale di raffreddamento
• Porta doppio vetro con vetro interno estraibile
• Vano inferiore con pannello abbattibile
• Piedoni regolabili in acciaio inox
• Accessori: griglia cromata, leccarda
• Cavità forno 87 litri con telai laterali

PEMA 965 C ED

DOPPIA

ANTRACITE
8024651206972

C
U

C
IN

E

073655532
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DATI TECNICI

CUCINE FREESTANDING

FORNI INCASSO

PIANI COTTURA

FREDDO E LAVAGGIO



90

DATI TECNICI - FORNI

1 Informazioni dell’etichetta energetica secondo Regolamento Delegato EU n°65/2014. In una scala di classi di efficienza energetica da A+++ a D
2 In base ai risultati di prove standard per un carico normalizzato come da norme EN60350-1

D
ATI TEC

N
IC

I

MODELLO NSM 11 NL PPP NSM 7XL PPP NSM 7NL PPP NSM 7TL PPP NSM 7BL PPP NSM 7 XLX RF NSM 90 MX NSM 75N PPP PLM 7 XLX 2 PLM 7 XLAA 2

Linea Life Life Life Life Life Life Life Life Professional Professional

Colore vetro nero acciaio inox 
vetro nero

vetro nero vetro tortora vetro bianco acciaio inox 
vetro nero

acciaio inox 
vetro nero

vetro nero acciaio inox antracite

FORNO

Tipo forno elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

Num. funzioni 11 9 9 9 9 11 9 11 9 9

Funzione termoventilata 3D - • • • • • • • • •

Grill elettrico • • • • • • • • • •

Termostato • • • • • • • • • •

Valvole di sicurezza - - - - - - - - - -

Accensione elettronica sottomanopola - - - - - - - - - -

Volume utile della cavità lit. 74 74 74 74 74 74 87 90 74 74

Ventilazione tangenziale • • • • • • • • • •

Luci interne 2 1 1 1 1 1 2 2 1 1

Numero vetri porta forno 3 3 3 3 3 2 2 2 3 3

Vetro interno estraibile • • • • • • • • • •

Griglie 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

Leccarda 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Girarrosto - - - - - - • - - -

Dimensioni effettive di utilizzo del forno (lxhxp)   mm 474x376x414 474x376x414 474x376x414 474x376x414 474x376x414 474x376x414 614x330x405 772x411x379 474x376x414 474x376x414

DOTAZIONI

Programmatore inizio/fine cottura - - - - - - • - - -

Programmatore Touch control inizio/fine cottura • - - - - - - • • •

Programmatore di fine cottura 120’ - • • • • • - - - -

Contaminuti 60' con segnale acustico - - - - - - - - - -

Programmatore analogico inizio/fine cottura - - - - - - - - - -

Orologio analogico - - - - - - - - - -

Filtro grassi - - - - - - • - - -

Guide telescopiche • • - - - • • • - -

Pizza stone • • • • • - - - • •

Piatto dolci • • • • • - - - • •

Paletta pizza • - - - - - - - • •

Accessorio per grigliatura - - - - - - - -- - -

Pannelli catalitici - - - - - - - - -- -

Grill basculante • - - - - - - - - -

Kit ricambi conversione gas - - - - - - - - - -

SPECIFICHE TECNICHE

Dimensioni (lxh) mm 595x595 595x595 595x595 595x595 595x595 595x595 896x478 745x595 595x595 595x595

Dimensioni vano incasso colonna (lxhxp)            mm 560x580x550 560x590x550 560x590x550 560x590x550 560x590x550 560x590x550 860x480x550 710x585x550 560x590x550 560x590x550

Dimensioni vano incasso sottotop (lxhxp)           mm 560x580x550 560x600x550 560x600x550 560x600x550 560x600x550 560x600x550 860x480x550 710x585x550 560x600x550 560x600x550

Classe di efficienza energetica 1 A A A A A A A A A A

Indice di efficienza energetica (EEI cavity)            % 95,3 95,3 95,3 95,3 95,3 95,3 95 93,8 95,3 95,3

Consumo di energia per ciclo 
in convezione forzata 2 kW/h

0,82 0,82 0,82 0,82 0,82 0,82 0,87 0,87 0,82 0,82

Consumo di energia per ciclo 
in convezione naturale 2 kW/h

0,86 0,86 0,86 0,86 0,86 0,86 1,2 1,2 0,86 0,86

Consumo di energia per ciclo 
in convezione forzata M J

- - - - - - - - - -

Consumo di energia per ciclo 
in convezione naturale M J

- - - - - - - - • •

Potenza elettrica totale W 2900 2900 2900 2900 2900 2900 3050 3500 2900 2900

Collegamenti elettrici possibili 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac

Cavo • • • • • • • • • •



91De’Longhi si riserva la facoltà di variare, senza preavviso, le caratteristiche tecniche ed estetiche, nell’ottica di un continuo miglioramento dei suoi prodotti. I colori 
dei prodotti che appaiono in questo catalogo possono essere diversi dai colori  reali a causa delle limitazioni nei processi di stampa.

D
AT

I T
EC

N
IC

I

MODELLO NSM 11 NL PPP NSM 7XL PPP NSM 7NL PPP NSM 7TL PPP NSM 7BL PPP NSM 7 XLX RF NSM 90 MX NSM 75N PPP PLM 7 XLX 2 PLM 7 XLAA 2

Linea Life Life Life Life Life Life Life Life Professional Professional

Colore vetro nero acciaio inox 
vetro nero

vetro nero vetro tortora vetro bianco acciaio inox 
vetro nero

acciaio inox 
vetro nero

vetro nero acciaio inox antracite

FORNO

Tipo forno elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

Num. funzioni 11 9 9 9 9 11 9 11 9 9

Funzione termoventilata 3D - • • • • • • • • •

Grill elettrico • • • • • • • • • •

Termostato • • • • • • • • • •

Valvole di sicurezza - - - - - - - - - -

Accensione elettronica sottomanopola - - - - - - - - - -

Volume utile della cavità lit. 74 74 74 74 74 74 87 90 74 74

Ventilazione tangenziale • • • • • • • • • •

Luci interne 2 1 1 1 1 1 2 2 1 1

Numero vetri porta forno 3 3 3 3 3 2 2 2 3 3

Vetro interno estraibile • • • • • • • • • •

Griglie 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

Leccarda 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Girarrosto - - - - - - • - - -

Dimensioni effettive di utilizzo del forno (lxhxp)   mm 474x376x414 474x376x414 474x376x414 474x376x414 474x376x414 474x376x414 614x330x405 772x411x379 474x376x414 474x376x414

DOTAZIONI

Programmatore inizio/fine cottura - - - - - - • - - -

Programmatore Touch control inizio/fine cottura • - - - - - - • • •

Programmatore di fine cottura 120’ - • • • • • - - - -

Contaminuti 60' con segnale acustico - - - - - - - - - -

Programmatore analogico inizio/fine cottura - - - - - - - - - -

Orologio analogico - - - - - - - - - -

Filtro grassi - - - - - - • - - -

Guide telescopiche • • - - - • • • - -

Pizza stone • • • • • - - - • •

Piatto dolci • • • • • - - - • •

Paletta pizza • - - - - - - - • •

Accessorio per grigliatura - - - - - - - -- - -

Pannelli catalitici - - - - - - - - -- -

Grill basculante • - - - - - - - - -

Kit ricambi conversione gas - - - - - - - - - -

SPECIFICHE TECNICHE

Dimensioni (lxh) mm 595x595 595x595 595x595 595x595 595x595 595x595 896x478 745x595 595x595 595x595

Dimensioni vano incasso colonna (lxhxp)            mm 560x580x550 560x590x550 560x590x550 560x590x550 560x590x550 560x590x550 860x480x550 710x585x550 560x590x550 560x590x550

Dimensioni vano incasso sottotop (lxhxp)           mm 560x580x550 560x600x550 560x600x550 560x600x550 560x600x550 560x600x550 860x480x550 710x585x550 560x600x550 560x600x550

Classe di efficienza energetica 1 A A A A A A A A A A

Indice di efficienza energetica (EEI cavity)            % 95,3 95,3 95,3 95,3 95,3 95,3 95 93,8 95,3 95,3

Consumo di energia per ciclo 
in convezione forzata 2                              kW/h

0,82 0,82 0,82 0,82 0,82 0,82 0,87 0,87 0,82 0,82

Consumo di energia per ciclo 
in convezione naturale 2                            kW/h

0,86 0,86 0,86 0,86 0,86 0,86 1,2 1,2 0,86 0,86

Consumo di energia per ciclo 
in convezione forzata                                   M J

- - - - - - - - - -

Consumo di energia per ciclo 
in convezione naturale                                  M J

- - - - - - - - • •

Potenza elettrica totale                                   W 2900 2900 2900 2900 2900 2900 3050 3500 2900 2900

Collegamenti elettrici possibili 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac

Cavo • • • • • • • • • •
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DATI TECNICI - FORNI

1 Informazioni dell’etichetta energetica secondo Regolamento Delegato EU n°65/2014. In una scala di classi di efficienza energetica da A+++ a D
2 In base ai risultati di prove standard per un carico normalizzato come da norme EN60350-1

D
ATI TEC

N
IC

I

MODELLO FLM 6L N DLM 90 XL DLM 90 X ED DLM 8L X DM 9 NL CM 9L RO CM 9L AV CM 9L AN CM 9L W

Linea Family Design Design Design Design Country Country Country Country

Colore nero acciaio inox acciaio inox acciaio inox antracite ramato avena antracite bianco

FORNO

Tipo forno
elettrico 

multifunzione
elettrico 

multifunzione
elettrico 

multifunzione
elettrico 

multifunzione
elettrico 

multifunzione
elettrico 

multifunzione
elettrico 

multifunzione
elettrico 

multifunzione
elettrico 

multifunzione

Num. funzioni 8 11 7 9 9 9 9 9 9

Funzione termoventilata 3D - • - • • • • • •

Grill elettrico • • • • • • • • •

Termostato • • • • • • • • •

Valvole di sicurezza - - - - - - - - -

Accensione elettronica sottomanopola - - - - - - - - -

Volume utile della cavità lit. 65 120 87 59 59 74 74 74 74

Ventilazione tangenziale • • • • • • • • •

Luci interne 1 2 2 1 1 1 1 1 1

Numero vetri porta forno 2 2 2 2 2 2 2 2 2

Vetro interno estraibile • • • • • • • •

Griglie 1 2 1 1 1 2 2 2 2

Leccarda 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Girarrosto - • - - - - - - -

Dimensioni effettive di utilizzo del forno (lxhxp)  mm 445x355x395 772x411x379 614x330x405 460x310x410 460x310x410 474x376x414 474x376x414 474x376x414 474x376x414

DOTAZIONI

Programmatore inizio/fine cottura - - - - - - - - -

Programmatore Touch control inizio/fine cottura - • • - - - - -

Programmatore di fine cottura 120’ - - - • • - - - -

Contaminuti 60' con segnale acustico • - - - - - - - -

Programmatore analogico inizio/fine cottura - - - - - • • • •

Orologio analogico - - - - - - - - -

Filtro grassi - - - - - - - - -

Guide telescopiche - - - - - - - - -

Pizza stone - - - - - - - - -

Piatto dolci - - - - - - - - -

Paletta pizza - - - - - - - - -

Accessorio per grigliatura - - - - - - - - -

Pannelli catalitici - - - - - - - - -

Grill basculante - - - - - - - - -

Kit ricambi conversione gas - - - - - - - - -

SPECIFICHE TECNICHE

Dimensioni (lxh) mm 595x595 895x595 896x478 595x595 595x595 595x595 595x595 595x595 595x595

Dimensioni vano incasso colonna  (lxhxp)          mm 560x590x560 860x600x550 860x480x550 560x585x550 560x585x550 560x590x550 560x590x550 560x590x550 560x590x550

Dimensioni vano incasso sottotop  (lxhxp)          mm 560x600x560 860x600x550 860x480x550 560x591x550 560x591x550 560x600x550 560x600x550 560x600x550 560x600x550

Classe di efficienza energetica 1 A A A A A A A A A

Indice di efficienza energetica (EEI cavity)            % 95,8 95 95,3 95,3 95,3 95,3 95,3 95,3

Consumo di energia per ciclo 
in convezione forzata 2 kW/h

0,78 1,01 0,87 0,76 0,76 0,82 0,82 0,82 0,82

Consumo di energia per ciclo 
in convezione naturale 2 kW/h

0,8 1,50 1,2 0,95 0,95 0,86 0,86 0,86 0,86

Consumo di energia per ciclo 
in convezione forzata M J

- - - - - - - - -

Consumo di energia per ciclo 
in convezione naturale M J

- - - - - - - - -

Potenza elettrica totale W 2100 3250 3010 2350 2350 2900 2900 2900 2900

Collegamenti elettrici possibili 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac

Cavo • • • • • • • • •



93De’Longhi si riserva la facoltà di variare, senza preavviso, le caratteristiche tecniche ed estetiche, nell’ottica di un continuo miglioramento dei suoi prodotti. I colori 
dei prodotti che appaiono in questo catalogo possono essere diversi dai colori  reali a causa delle limitazioni nei processi di stampa.

D
AT

I T
EC

N
IC

I

MODELLO FLM 6L N DLM 90 XL DLM 90 X ED DLM 8L X DM 9 NL CM 9L RO CM 9L AV CM 9L AN CM 9L W

Linea Family Design Design Design Design Country Country Country Country

Colore nero acciaio inox acciaio inox acciaio inox antracite ramato avena antracite bianco

FORNO

Tipo forno
elettrico 

multifunzione
elettrico 

multifunzione
elettrico 

multifunzione
elettrico 

multifunzione
elettrico 

multifunzione
elettrico 

multifunzione
elettrico 

multifunzione
elettrico 

multifunzione
elettrico 

multifunzione

Num. funzioni 8 11 7 9 9 9 9 9 9

Funzione termoventilata 3D - • - • • • • • •

Grill elettrico • • • • • • • • •

Termostato • • • • • • • • •

Valvole di sicurezza - - - - - - - - -

Accensione elettronica sottomanopola - - - - - - - - -

Volume utile della cavità lit. 65 120 87 59 59 74 74 74 74

Ventilazione tangenziale • • • • • • • • •

Luci interne 1 2 2 1 1 1 1 1 1

Numero vetri porta forno 2 2 2 2 2 2 2 2 2

Vetro interno estraibile • • • • • • • •

Griglie 1 2 1 1 1 2 2 2 2

Leccarda 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Girarrosto - • - - - - - - -

Dimensioni effettive di utilizzo del forno (lxhxp)  mm 445x355x395 772x411x379 614x330x405 460x310x410 460x310x410 474x376x414 474x376x414 474x376x414 474x376x414

DOTAZIONI

Programmatore inizio/fine cottura - - - - - - - - -

Programmatore Touch control inizio/fine cottura - • • - - - - -

Programmatore di fine cottura 120’ - - - • • - - - -

Contaminuti 60' con segnale acustico • - - - - - - - -

Programmatore analogico inizio/fine cottura - - - - - • • • •

Orologio analogico - - - - - - - - -

Filtro grassi - - - - - - - - -

Guide telescopiche - - - - - - - - -

Pizza stone - - - - - - - - -

Piatto dolci - - - - - - - - -

Paletta pizza - - - - - - - - -

Accessorio per grigliatura - - - - - - - - -

Pannelli catalitici - - - - - - - - -

Grill basculante - - - - - - - - -

Kit ricambi conversione gas - - - - - - - - -

SPECIFICHE TECNICHE

Dimensioni (lxh) mm 595x595 895x595 896x478 595x595 595x595 595x595 595x595 595x595 595x595

Dimensioni vano incasso colonna  (lxhxp)          mm 560x590x560 860x600x550 860x480x550 560x585x550 560x585x550 560x590x550 560x590x550 560x590x550 560x590x550

Dimensioni vano incasso sottotop  (lxhxp)          mm 560x600x560 860x600x550 860x480x550 560x591x550 560x591x550 560x600x550 560x600x550 560x600x550 560x600x550

Classe di efficienza energetica 1 A A A A A A A A A

Indice di efficienza energetica (EEI cavity)            % 95,8 95 95,3 95,3 95,3 95,3 95,3 95,3

Consumo di energia per ciclo 
in convezione forzata 2                              kW/h

0,78 1,01 0,87 0,76 0,76 0,82 0,82 0,82 0,82

Consumo di energia per ciclo 
in convezione naturale 2                            kW/h

0,8 1,50 1,2 0,95 0,95 0,86 0,86 0,86 0,86

Consumo di energia per ciclo 
in convezione forzata                                   M J

- - - - - - - - -

Consumo di energia per ciclo 
in convezione naturale                                  M J

- - - - - - - - -

Potenza elettrica totale                                   W 2100 3250 3010 2350 2350 2900 2900 2900 2900

Collegamenti elettrici possibili 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac

Cavo • • • • • • • • •
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DATI TECNICI - PIANI COTTURA

1 Informazioni dell’etichetta energetica secondo Regolamento Delegato EU n°65/2014. In una scala di classi di efficienza energetica da A+++ a D
2 In base ai risultati di prove standard per un carico normalizzato come da norme EN60350-1

D
ATI TEC

N
IC

I

MODELLO NSL 590D X NSL 590 X NSL 475 X NSL 575 X NSL 460 X NSL 590D NCM NSL 590 NC NSL 575D NCM NSL 575 NC NSL 460 NCM NSL 460 B

Linea Life inox Life inox Life inox Life inox Life inox Life gas on glass Life gas on glass Life gas on glass Life gas on glass Life gas on glass Life gas on glass

Colore acciaio inox acciaio inox acciaio inox acciaio inox acciaio inox vetroceramica nero vetroceramica nero vetroceramica nero vetroceramica nero vetroceramica nero vetro bianco

PIANO

Alimentazione gas gas gas gas gas gas gas gas gas gas gas

N° zone 5 5 4 5 4 5 5 5 5 4 4

Doppia corona - • • • • • • • • • •

Dual • - • - - - - - - -

Precision control - - - - - • - • - •

Valvole di sicurezza • • • • • • • • • • •

Accensione elettronica sottomanopola • • • • • • • • • • •

Posizione comandi frontali frontali frontali frontali frontali frontali frontali frontali frontali frontali frontali

Griglie piano ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa

DOTAZIONI

Coperchio in cristallo - - - - - - - - - - -

Griglia riduzione • - • - - - - - - - -

Riduttore wok - - - - - - - - - - -

Kit ricambi conversione gas • • • • • • • • • • •

SPECIFICHE TECNICHE

Installazione filo top - - - - - • • • • • -

Dimensioni (lxp) mm 900x510 900x510 750x510 750x510 600x510 900x520 900x520 750x520 750x520 600x520 600x520

Dimensioni vano incasso standard (lxpxh)     mm 840x480x49 840x480x49 560x480x49 560x480x49 560x480x49 840x480x54 840x480x54 560x480x54 560x480x54 560x480x64 560x480x49

Dimensioni vano incasso filotop   (lxpxh)      mm - - - - - 905x525x60 905x525x60 755x525x60 755x525x60 605x525x60 -

Potenza elettrica totale W  1,1  1,1  1,1  1,1  1,1  1,1  1,1  1,1  1,1 1,1  1,1 

Collegamenti elettrici possibili 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac

Cavo • • • • • • • • • • •

MODELLO NSL 460 T ANL 59 PRO ANF 57 PRO AVF 57 PRO AVL 59 PRO ROF 57 PRO BF 57 PRO ANF 46 PRO AVF 46 PRO ROF 46 PRO BF 46 PRO

Linea Life gas on glass Country Country Country Country Country Country Country Country Country Country

Colore vetro tortora antracite antracite avena avena ramato bianco antracite avena ramato bianco

PIANO

Alimentazione gas gas gas gas gas gas gas gas gas gas gas

N° zone 4 5 5 5 5 5 5 4 4 4 4

Doppia corona • • • • • • • • • • •

Dual - - - - - - - - - - -

Valvole di sicurezza • • • • • • • • • • •

Accensione elettronica sottomanopola • • • • • • • • • • •

Posizione comandi frontali laterali frontali frontali laterali frontali frontali frontali frontali frontali frontali

Griglie piano ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa

DOTAZIONI

Coperchio in cristallo - optional optional optional optional optional optional optional optional optional optional

Griglia riduzione - • - - • - - - - - -

Riduttore wok - - - - - - - - - - -

Kit ricambi conversione gas • • • • • • • • • • •

SPECIFICHE TECNICHE

Installazione filotop - - - - - - - - - - -

Dimensioni (lxp) mm 600x520 860x500 680x500 680x500 860x500 680x500 680x500 580x500 580x500 580x500 580x500

Dimensioni vano incasso standard (lxpxh)     mm 560x480x49 860x480x40 560x480x40 560x480x40 860x480x40 560x480x40 560x480x40 550x480x45 550x470x45 550x470x45 550x470x45

Dimensioni vano incasso filotop (lxpxh)        mm - - - - - - - - - - -

Potenza elettrica totale W  1,1 1,1  1,1  1,1 1,1  1,1  1,1  1,1  1,1  1,1  1,1 

Collegamenti elettrici possibili 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac

Cavo • • • • • • • • • • •



95De’Longhi si riserva la facoltà di variare, senza preavviso, le caratteristiche tecniche ed estetiche, nell’ottica di un continuo miglioramento dei suoi prodotti. I colori 
dei prodotti che appaiono in questo catalogo possono essere diversi dai colori  reali a causa delle limitazioni nei processi di stampa.
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EC
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IC

I

MODELLO NSL 590D X NSL 590 X NSL 475 X NSL 575 X NSL 460 X NSL 590D NCM NSL 590 NC NSL 575D NCM NSL 575 NC NSL 460 NCM NSL 460 B

Linea Life inox Life inox Life inox Life inox Life inox Life gas on glass Life gas on glass Life gas on glass Life gas on glass Life gas on glass Life gas on glass

Colore acciaio inox acciaio inox acciaio inox acciaio inox acciaio inox vetroceramica nero vetroceramica nero vetroceramica nero vetroceramica nero vetroceramica nero vetro bianco

PIANO

Alimentazione gas gas gas gas gas gas gas gas gas gas gas

N° zone 5 5 4 5 4 5 5 5 5 4 4

Doppia corona - • • • • • • • • • •

Dual • - • - - - - - - -

Precision control - - - - - • - • - •

Valvole di sicurezza • • • • • • • • • • •

Accensione elettronica sottomanopola • • • • • • • • • • •

Posizione comandi frontali frontali frontali frontali frontali frontali frontali frontali frontali frontali frontali

Griglie piano ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa

DOTAZIONI

Coperchio in cristallo - - - - - - - - - - -

Griglia riduzione • - • - - - - - - - -

Riduttore wok - - - - - - - - - - -

Kit ricambi conversione gas • • • • • • • • • • •

SPECIFICHE TECNICHE

Installazione filo top - - - - - • • • • • -

Dimensioni (lxp)                                       mm 900x510 900x510 750x510 750x510 600x510 900x520 900x520 750x520 750x520 600x520 600x520

Dimensioni vano incasso standard (lxpxh)     mm 840x480x49 840x480x49 560x480x49 560x480x49 560x480x49 840x480x54 840x480x54 560x480x54 560x480x54 560x480x64 560x480x49

Dimensioni vano incasso filotop   (lxpxh)      mm - - - - - 905x525x60 905x525x60 755x525x60 755x525x60 605x525x60 -

Potenza elettrica totale                               W  1,1  1,1  1,1  1,1  1,1  1,1  1,1  1,1  1,1 1,1  1,1 

Collegamenti elettrici possibili 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac

Cavo • • • • • • • • • • •

MODELLO NSL 460 T ANL 59 PRO ANF 57 PRO AVF 57 PRO AVL 59 PRO ROF 57 PRO BF 57 PRO ANF 46 PRO AVF 46 PRO ROF 46 PRO BF 46 PRO

Linea Life gas on glass Country Country Country Country Country Country Country Country Country Country

Colore vetro tortora antracite antracite avena avena ramato bianco antracite avena ramato bianco

PIANO

Alimentazione gas gas gas gas gas gas gas gas gas gas gas

N° zone 4 5 5 5 5 5 5 4 4 4 4

Doppia corona • • • • • • • • • • •

Dual - - - - - - - - - - -

Valvole di sicurezza • • • • • • • • • • •

Accensione elettronica sottomanopola • • • • • • • • • • •

Posizione comandi frontali laterali frontali frontali laterali frontali frontali frontali frontali frontali frontali

Griglie piano ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa

DOTAZIONI

Coperchio in cristallo - optional optional optional optional optional optional optional optional optional optional

Griglia riduzione - • - - • - - - - - -

Riduttore wok - - - - - - - - - - -

Kit ricambi conversione gas • • • • • • • • • • •

SPECIFICHE TECNICHE

Installazione filotop - - - - - - - - - - -

Dimensioni (lxp) mm 600x520 860x500 680x500 680x500 860x500 680x500 680x500 580x500 580x500 580x500 580x500

Dimensioni vano incasso standard (lxpxh)     mm 560x480x49 860x480x40 560x480x40 560x480x40 860x480x40 560x480x40 560x480x40 550x480x45 550x470x45 550x470x45 550x470x45

Dimensioni vano incasso filotop (lxpxh)        mm - - - - - - - - - - -

Potenza elettrica totale                               W  1,1 1,1  1,1  1,1 1,1  1,1  1,1  1,1  1,1  1,1  1,1 

Collegamenti elettrici possibili 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac

Cavo • • • • • • • • • • •
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DATI TECNICI - PIANI COTTURA

1 Informazioni dell’etichetta energetica secondo Regolamento Delegato EU n°65/2014. In una scala di classi di efficienza energetica da A+++ a D
2 In base ai risultati di prove standard per un carico normalizzato come da norme EN60350-1

D
ATI TEC

N
IC

I

MODELLO PLI 59 GHD PFI 57 GH PFI 46 GH PFA 57 GH PFA 46 GH DLI 59 DD DFI 57 ASV DFI 46 ASDV

Linea Professional Professional Professional Professional Professional Design Design Design

Colore acciaio inox acciaio inox acciaio inox antracite antracite acciaio inox acciaio inox acciaio inox

PIANO

Alimentazione gas gas gas gas gas gas gas gas

N° zone 5 5 4 5 4 5 5 4

Doppia corona • • • • • • • •

Dual - - - - - - - -

Valvole di sicurezza • • • • • • • •

Accensione elettronica sottomanopola • • • • • • • •

Posizione comandi laterali frontali frontali frontali frontali laterali frontali laterali

Griglie piano ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa piattina larga piattina piattina larga

DOTAZIONI

Coperchio in cristallo optional optional optional optional optional optional optional optional

Griglia riduzione - - - - - • • •

Riduttore wok - - - - - - - -

Kit ricambi conversione gas • • • • • • • •

SPECIFICHE TECNICHE

Installazione filotop - - - - - - - -

Dimensioni (lxp) mm 860x500 680x500 580x500 680x500 580x500 860x500 680x500 580x500

Dimensioni vano incasso standard (lxpxh)      mm 840x480x40 560x480x40 550x470x45 560x480x40 550x470x45 840x480x40 560x480x40 560x480x40

Dimensioni vano incasso filotop (lxpxh)        mm - - - - - - - -

Potenza elettrica totale W 1,1  1,1  1,1  1,1  1,1  1,1  1,1  1,1 

Collegamenti elettrici possibili 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac

Cavo • • • • • • • •

MODELLO SLI 906 SLI 804 SLI 754 SLI 604 PIN 74 BRG PIN 65 TC PIB 62

Linea Life induzione Life induzione Life induzione Life induzione Induzione Induzione Induzione

Colore nero nero nero nero nero nero bianco

PIANO

Alimentazione induzione induzione induzione induzione induzione induzione induzione

N° zone 6 4 4 4 4 4 4

Zona Bridge 3 1 2 2 1 - -

Tipologia comandi Touch control Touch control Touch control Touch control Touch control Touch control Touch control

Display retroilluminato retroilluminato retroilluminato retroilluminato - - -

Posizione comandi frontali frontali frontali frontali frontali frontali frontali

DOTAZIONI

Coperchio in cristallo - - - - - - -

SPECIFICHE TECNICHE

Installazione filo top • • • • - - •

Dimensioni (lxp) mm 900x520 780x520 750x520 600x520 700x520 580x510 600x520

Dimensioni vano incasso standard (lxpxh)     mm 840x480x47 740x480x47 560x480x47 560x480x47 560x480x55 560x480x57 560x480x54

Dimensioni vano incasso filotop (lxpxh)        mm 900x525x53 785x525x53 755x525x53 605x525x53 705x525x60 - 605x525x60

Potenza elettrica totale W 11100 7400 7400 7400 6800  6800 7200

Collegamenti elettrici possibili 220-240 V ac; 380-415 V 
3N ac; 

380-415 V 2N ac

220-240 V ac; 380-415 V 
3N ac; 

380-415 V 2N ac

220-240 V ac; 380-415 V 
3N ac; 

380-415 V 2N ac

220-240 V ac; 380-415 V 
3N ac; 

380-415 V 2N ac

220-240 V ac;
380-415 V 3N ac;
380-415 V 2N ac

220-240 V ac;
380-415 V 3N ac;
380-415 V 2N ac

220-240 V ac;
380-415 V 2N ac

Cavo - - - - - • -
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dei prodotti che appaiono in questo catalogo possono essere diversi dai colori  reali a causa delle limitazioni nei processi di stampa.
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MODELLO PLI 59 GHD PFI 57 GH PFI 46 GH PFA 57 GH PFA 46 GH DLI 59 DD DFI 57 ASV DFI 46 ASDV

Linea Professional Professional Professional Professional Professional Design Design Design

Colore acciaio inox acciaio inox acciaio inox antracite antracite acciaio inox acciaio inox acciaio inox

PIANO

Alimentazione gas gas gas gas gas gas gas gas

N° zone 5 5 4 5 4 5 5 4

Doppia corona • • • • • • • •

Dual - - - - - - - -

Valvole di sicurezza • • • • • • • •

Accensione elettronica sottomanopola • • • • • • • •

Posizione comandi laterali frontali frontali frontali frontali laterali frontali laterali

Griglie piano ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa piattina larga piattina piattina larga

DOTAZIONI

Coperchio in cristallo optional optional optional optional optional optional optional optional

Griglia riduzione - - - - - • • •

Riduttore wok - - - - - - - -

Kit ricambi conversione gas • • • • • • • •

SPECIFICHE TECNICHE

Installazione filotop - - - - - - - -

Dimensioni (lxp) mm 860x500 680x500 580x500 680x500 580x500 860x500 680x500 580x500

Dimensioni vano incasso standard (lxpxh)      mm 840x480x40 560x480x40 550x470x45 560x480x40 550x470x45 840x480x40 560x480x40 560x480x40

Dimensioni vano incasso filotop (lxpxh)        mm - - - - - - - -

Potenza elettrica totale                               W 1,1  1,1  1,1  1,1  1,1  1,1  1,1  1,1 

Collegamenti elettrici possibili 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac

Cavo • • • • • • • •

MODELLO SLI 906 SLI 804 SLI 754 SLI 604 PIN 74 BRG PIN 65 TC PIB 62

Linea Life induzione Life induzione Life induzione Life induzione Induzione Induzione Induzione

Colore nero nero nero nero nero nero bianco

PIANO

Alimentazione induzione induzione induzione induzione induzione induzione induzione

N° zone 6 4 4 4 4 4 4

Zona Bridge 3 1 2 2 1 - -

Tipologia comandi Touch control Touch control Touch control Touch control Touch control Touch control Touch control

Display retroilluminato retroilluminato retroilluminato retroilluminato - - -

Posizione comandi frontali frontali frontali frontali frontali frontali frontali

DOTAZIONI

Coperchio in cristallo - - - - - - -

SPECIFICHE TECNICHE

Installazione filo top • • • • - - •

Dimensioni (lxp) mm 900x520 780x520 750x520 600x520 700x520 580x510 600x520

Dimensioni vano incasso standard (lxpxh)     mm 840x480x47 740x480x47 560x480x47 560x480x47 560x480x55 560x480x57 560x480x54

Dimensioni vano incasso filotop (lxpxh)        mm 900x525x53 785x525x53 755x525x53 605x525x53 705x525x60 - 605x525x60

Potenza elettrica totale                              W 11100 7400 7400 7400 6800  6800 7200

Collegamenti elettrici possibili 220-240 V ac; 380-415 V 
3N ac; 

380-415 V 2N ac

220-240 V ac; 380-415 V 
3N ac; 

380-415 V 2N ac

220-240 V ac; 380-415 V 
3N ac; 

380-415 V 2N ac

220-240 V ac; 380-415 V 
3N ac; 

380-415 V 2N ac

220-240 V ac; 
380-415 V 3N ac; 
380-415 V 2N ac

220-240 V ac; 
380-415 V 3N ac; 
380-415 V 2N ac

220-240 V ac;  
380-415 V 2N ac

Cavo - - - - - • -
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DATI TECNICI - CUCINE

1 Informazioni dell’etichetta energetica secondo Regolamento Delegato EU n°65/2014. In una scala di classi di efficienza energetica da A+++ a D
2 In base ai risultati di prove standard per un carico normalizzato come da norme EN60350-1

D
ATI TEC

N
IC

I

MODELLO PRO 96 MX IN ED PRO 96 MX ED PRO 96 MA ED PRO 66 MXL IN PRO 66 MAL IN PRO 66 MXL PZ PRO 66 MAL PZ PEMA 965 C ED PEMB 664 CL PEMA 664 CL

Linea Professional Professional Professional Professional Professional Professional Professional Country Country Country

Colore acciaio inox acciaio inox antracite acciaio inox antracite acciaio inox antracite antracite crema antracite

PIANO

Alimentazione induzione gas gas induzione induzione gas gas gas gas gas

N° zone 4 5 5 4 4 4 4 5 4 4

Doppia corona - • • - - • • • • •

Dual - - - - - - - - - -

Accensione elettronica sottomanopola - • • - - • • • • •

Griglie piano - ghisa ghisa - - ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa

FORNO

Tipo forno elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

Num. funzioni 9 9 9 11 11 11 11 6 9 9

Funzione termoventilata 3D • • • • • • • - - -

Grill elettrico • • • • • • • • • •

Termostato • • • • • • • • • •

Valvole di sicurezza - - - - - - - - - -

Accensione elettronica sottomanopola • • • - - • • • • •

Volume utile della cavità lit. 87 87 87 74 74 74 74 83 74 74

Ventilazione tangenziale • • • • • • • • • •

Luci interne 2 2 2 1 1 1 1 2 1 1

Numero vetri porta forno 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

Vetro interno estraibile • • • • • • • • • •

Griglie 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1

Leccarda 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Girarrosto - - - - - - - - - -

Dimensioni interne forno (LxHxP) mm 614x330x405 614x330x405 614x330x405 474x376x414 474x376x414 474x376x414 474x376x414 614x330x405 474x376x414 474x376x414

DOTAZIONI

Alzatina • • • • • • • - - -

Coperchio in cristallo - optional optional - - optional optional • • •

Riduttore wok in ghisa - - - - - - - - - -

Griglia riduzione - - - - - - - - • •

Filtro grassi • • • - - • • - - -

Guide telescopiche - - - • • • • - - -

Pizza stone • • • - - • • - - -

Programmatore touch control inizio/fine cottura • • • • • • • • • •

Programmatore analogico - - - - - - - - • •

Contaminuti 120' con segnale acustico - - - - - - - - - -

Cassetto/vano scaldavivande • • • • • • • • • •

Kit ricambi conversione gas - • • - - • • • • •

Piedoni regolabili in altezza • • • • • • • • • •

SPECIFICHE TECNICHE

Dimensioni (lxpxh) cm 90x60x86/92 90x60x86/92 90x60x86/92 60x60x86/91 60x60x86/91 60x60x86/91 60x60x86/91 90x60x85/90 60x60x85/90 60x60x85/90

Classe di efficienza energetica 
forno principale/ausiliario  (*) A A A A A A A A A A

Indice di efficienza energetica (EEI cavity)        % 95 95 95 95,3 95,3 95,3 95,3 95,7 95,3 95,3

Consumo di energia per ciclo 
in convezione forzata (forno principale)2    kW/h 0,87 0,87 0,87 0,82 0,82 0,82 0,82 0,86 0,82 0,82

Consumo di energia per ciclo 
in convezione naturale (forno principale)2   kW/h 1,09 1,09 1,09 0,92 0,92 0,92 0,92 1,09 0,92 0,92

Consumo di energia per ciclo 
in convezione forzata (forno ausiliario)2     kW/h - - - - - - - - - -

Consumo di energia per ciclo 
in convezione naturale (forno ausiliario)2    kW/h - - - - - - - - - -

Consumo di energia per ciclo 
in convezione forzata M J - - - - - - -

Consumo di energia per ciclo 
in convezione naturale M J - - - - - - -

Potenza elettrica totale W 10450 3050 3050 9200 9200 2900 2900 3050 2200 2200

Collegamenti elettrici possibili
220-240 V ac; 

380-415 V 3N ac; 
380-415 V 2N ac

220-240 V ac 220-240 V ac
220-240 V ac; 

380-415 V 3N ac; 
380-415 V 2N ac

220-240 V ac; 
380-415 V 3N ac; 
380-415 V 2N ac

220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac

Cordoniera - • • - - • • • • •
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dei prodotti che appaiono in questo catalogo possono essere diversi dai colori  reali a causa delle limitazioni nei processi di stampa.
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MODELLO PRO 96 MX IN ED PRO 96 MX ED PRO 96 MA ED PRO 66 MXL IN PRO 66 MAL IN PRO 66 MXL PZ PRO 66 MAL PZ PEMA 965 C ED PEMB 664 CL PEMA 664 CL

Linea Professional Professional Professional Professional Professional Professional Professional Country Country Country

Colore acciaio inox acciaio inox antracite acciaio inox antracite acciaio inox antracite antracite crema antracite

PIANO

Alimentazione induzione gas gas induzione induzione gas gas gas gas gas

N° zone 4 5 5 4 4 4 4 5 4 4

Doppia corona - • • - - • • • • •

Dual - - - - - - - - - -

Accensione elettronica sottomanopola - • • - - • • • • •

Griglie piano - ghisa ghisa - - ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa

FORNO

Tipo forno elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

elettrico 
multifunzione

Num. funzioni 9 9 9 11 11 11 11 6 9 9

Funzione termoventilata 3D • • • • • • • - - -

Grill elettrico • • • • • • • • • •

Termostato • • • • • • • • • •

Valvole di sicurezza - - - - - - - - - -

Accensione elettronica sottomanopola • • • - - • • • • •

Volume utile della cavità lit. 87 87 87 74 74 74 74 83 74 74

Ventilazione tangenziale • • • • • • • • • •

Luci interne 2 2 2 1 1 1 1 2 1 1

Numero vetri porta forno 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

Vetro interno estraibile • • • • • • • • • •

Griglie 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1

Leccarda 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Girarrosto - - - - - - - - - -

Dimensioni interne forno (LxHxP) mm 614x330x405 614x330x405 614x330x405 474x376x414 474x376x414 474x376x414 474x376x414 614x330x405 474x376x414 474x376x414

DOTAZIONI

Alzatina • • • • • • • - - -

Coperchio in cristallo - optional optional - - optional optional • • •

Riduttore wok in ghisa - - - - - - - - - -

Griglia riduzione - - - - - - - - • •

Filtro grassi • • • - - • • - - -

Guide telescopiche - - - • • • • - - -

Pizza stone • • • - - • • - - -

Programmatore touch control inizio/fine cottura • • • • • • • • • •

Programmatore analogico - - - - - - - - • •

Contaminuti 120' con segnale acustico - - - - - - - - - -

Cassetto/vano scaldavivande • • • • • • • • • •

Kit ricambi conversione gas - • • - - • • • • •

Piedoni regolabili in altezza • • • • • • • • • •

SPECIFICHE TECNICHE

Dimensioni (lxpxh) cm 90x60x86/92 90x60x86/92 90x60x86/92 60x60x86/91 60x60x86/91 60x60x86/91 60x60x86/91 90x60x85/90 60x60x85/90 60x60x85/90

Classe di efficienza energetica
forno principale/ausiliario  (*) A A A A A A A A A A

Indice di efficienza energetica (EEI cavity)        % 95 95 95 95,3 95,3 95,3 95,3 95,7 95,3 95,3

Consumo di energia per ciclo 
in convezione forzata (forno principale)2    kW/h 0,87 0,87 0,87 0,82 0,82 0,82 0,82 0,86 0,82 0,82

Consumo di energia per ciclo 
in convezione naturale (forno principale)2   kW/h 1,09 1,09 1,09 0,92 0,92 0,92 0,92 1,09 0,92 0,92

Consumo di energia per ciclo 
in convezione forzata (forno ausiliario)2     kW/h - - - - - - - - - -

Consumo di energia per ciclo 
in convezione naturale (forno ausiliario)2    kW/h - - - - - - - - - -

Consumo di energia per ciclo 
in convezione forzata                                M J - - - - - - -

Consumo di energia per ciclo 
in convezione naturale                               M J - - - - - - -

Potenza elettrica totale W 10450 3050 3050 9200 9200 2900 2900 3050 2200 2200

Collegamenti elettrici possibili
220-240 V ac;

380-415 V 3N ac;
380-415 V 2N ac

220-240 V ac 220-240 V ac
220-240 V ac; 

380-415 V 3N ac; 
380-415 V 2N ac

220-240 V ac; 
380-415 V 3N ac; 
380-415 V 2N ac

220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac 220-240 V ac

Cordoniera - • • - - • • • • •
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DATI TECNICI - FRIGORIFERI
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MODELLO F7CTNF364E F6CTNF281E F6CLF264E F6DP220EH

Classe climatica N - ST 
(16°C - 38°C)

N - ST 
(16°C - 38°C)

N - ST 
(16°C - 38°C)

N - ST 
(16°C - 38°C)

Classe energetica E E E E

Volume totale netto 364 l 281 l 264 l 220 l

Volume frigorifero netto 281 l 219 l 191 l 183 l

Volume freezer netto 83 l 62 l 73 l 37 l

Prestazioni (stelle) **** **** **** ****

Consumo energetico 24h 0,66 kWh 0,59 kWh 0,75 kWh 0,60 kWh

Consumo energetico annuo 239 kWh 215 kWh 275 kWh 221 kWh

Capacità congelamento 4 kg / 24 h 3 kg / 24 h 3,3 kg / 24 h 2,6 kg / 24 h

Emissione acustica 33 dB(A) 33 dB(A) 38 dB(A) 39 dB(A)

Frigorifero total no frost total no frost low frost statico

Congelatore total no frost total no frost low frost statico

Dimensioni prodotto mm (LxPxH) 690x545x1935 540x545x1935 540x545x1772 540x545x1446

Gas refrigerante R600a R600a R600a R600a

MODELLO F6DP242EH F6ST111F CA6D26G

Classe climatica ST 
(16°C - 38°C)

ST 
(16°C - 38°C)

N - ST 
(16°C - 38°C)

Classe energetica E F G

Volume totale netto 242 l 111 l 134 l

Volume frigorifero netto 201 l 95 l -

Volume freezer netto 41 l 16 l -

Prestazioni (stelle) **** **** -

Consumo energetico 24h 0,62 kWh 0,50 kWh -

Consumo energetico annuo 228 kWh 183 kWh 145 kWh

Capacità congelamento 2,6 kg / 24 h 2,6 kg / 24 h -

Emissione acustica 39 dB(A) 40 dB(A) 39 dB(A)

Frigorifero statico statico -

Congelatore statico statico -

Dimensioni prodotto mm (LxPxH) 540x545x575 596x550x825-870 595x562x865

Gas refrigerante R600a R600a R600a
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DATI TECNICI - LAVASTOVIGLIE
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MODELLO L6NP83D-SH L6NP83C-SH L6NP52E L45P52E

Coperti 15 15 13 10

Programmi 8 8 5 5

Temperatura 45 - 50 - 55 - 

60 - 75 °C

45 - 50 - 55 - 

60 - 75 °C

45 - 60 - 75 °C 45 - 50 - 

60 - 70 °C

Tipo di controllo pulsanti pulsanti pulsanti pulsanti

Elemento riscaldante • • • •

Tipo filtro metallico metallico metallico metallico

Materiale vasca acciaio acciaio acciaio acciaio

3° cestello • • - -

Acquastop • • - •

Protezione sovraccarico • • • •

Protezione surriscaldamento • • • •

Eco 45 °C • • • •

Intensivo 75 °C • • • -

Intensivo 70 °C - - - •

Notte 55 °C • • - -

Universale 60 °C • • • •

Auto 55-65 °C • • - -

Delicato 45 °C • • - -

Rapido 39’ • • - -

Rapido 24’ • • - -

Rapido 29’ - - • -

Rapido 30’ - - - •

Prelavaggio • • • •

Display • • • •

Pulsanti selezione programmi • • • •

Opzioni timer ritardo si (1-2-3-…-19 ore) si (1-2-3-…-19 ore) si (1-2-3-…-19 ore) si (3-6-9 ore)

Indicatore sale • • • •

Indicatore fine ciclo • • • •

Dimensioni (LxPxA) mm

(altezza regolabile +5 cm)

598x550x818-898 598x550x818-898 598x550x818-898 448x559x816-876

Rumorosità (DBI) 44 44 44 47

Effcienza energetica C C C C

Consumo acqua per lavaggio (L) 10 10 10 9

Consumo di energia (kWh per ciclo) 66 66 66 78



MODELLO LT6C9G1600A

Tipologia Lavatrice carica frontale

Motore Speed drive inverter

Display Touch

Tipologia pulsanti Touch

CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Cesto acciaio inox •

Teramostato regolabile •

Piedini regolabili •

SISTEMI DI SICUREZZA •

Sicurezza porta •

Protezione ant trabocco •

PROGRAMMI SPECIALI

N° Programmi 16

Programma lana •

Lavaggio a mano •

Programma rapido (minuti) 14’ 30’ 44’

Partenza ritardata Si (fino a 24h)

ETICHETTA ENERGETICA

Classe di efficienza energetica (NEL 2020) A

Consumo acqua (NEL 2020) 46

Classe di efficienza di lavaggio A

Classe di efficienza di centrifuga (NEL 2020) B

Capacità di carico (kg) 9

Velocità centrifuga (giri/min.) 1600

Silenziosità db in lavaggio 48

Silenziosità db in centrifuga 76

Consumo energetico 
(100 cicli, eco 40-60) (NEL 2020)

49

DIMENSIONI

Larghezza vano (mm) 600

Profondità vano (mm) 600

Altezza vano (mm) 825

Larghezza prodotto (mm) 596

Profondità prodotto (mm) 540

Altezza prodotto (mm) 820-840

DATI TECNICI - LAVABIANCHERIA



ETICHETTATURA ENERGETICA/PROGETTAZIONE 
ECOCOMPATIBILE
• Regolamento delegato (UE) No.65/2014 della

commissione (che integra la direttiva 2010/30/UE del 
Parlamento europeo e del Consiglio).

• Regolamento (UE) No.66/2014 della commissione
(recante misure di esecuzione della direttiva 2009/125/
CE del Parlamento europeo e del Consiglio).

Riferimento ai metodi di misurazione e di calcolo utilizzati per 
stabilire la conformità alle specifiche di cui sopra:
• Norma EN 60350-1 (forni elettrici).
• Norma EN 15181 (forni a gas).
• Norma EN 60350-2 (piani cottura: zone e/o aree di

cottura elettriche).
• Norma EN30-2-1 (piani cottura: bruciatori a gas).

CONSIGLI PER UN RISPARMIO ENERGETICO DURANTE 
L’USO DELL’APPARECCHIO

FORNO
• Controllare che la porta forno si chiuda sempre in modo

corretto e che la guarnizione sia pulita ed in ordine. 
Durante la cottura aprire la porta del forno solo quando 
strettamente necessario per evitare dispersioni di calore 
(per certe funzioni potrebbe essere necessario utilizzare il 
forno con la porta semiaperta, verificare le istruzioni per il 
funzionamento del forno). 

• Spegnere il forno 5-10 minuti prima del tempo teorico di
cottura per recuperare il calore immagazzinato.

• Si raccomanda di utilizzare tegami idonei per cotture al
forno e di modificare all’occorrenza la temperatura del 
forno durante la cottura.

PIANO DI COTTURA
BRUCIATORI A GAS
• É importante che il diametro della pentola sia adeguato

alla potenzialità del bruciatore per non compromettere 
l’alto rendimento dei bruciatori e di conseguenza avere 
uno spreco di combustibile. Una pentola piccola su un 
grande bruciatore non consente di ottenere l’ebollizione in 
un tempo più breve, in quanto la capacità di assorbimento 
di calore della massa liquida dipende dal fondo e dalla 
superficie della pentola.

• Evitare assolutamente il funzionamento a vuoto (senza
recipienti).

ZONE E/O AREE DI COTTURA ELETTRICHE
• Fare il possibile per non versare liquidi sopra le zone/aree

di cottura elettriche quando queste sono calde.
• Adoperare esclusivamente pentole con fondo piatto (tipo

elettrico).
• Utilizzare sempre recipienti che ricoprano interamente la

superficie della zona/aree di cottura elettrica.
• Cuocere possibilmente con coperchio per risparmiare

energia elettrica.
• Una volta raggiunta l’ebollizione ridurre la potenza

secondo l’intensità di riscaldamento desiderata, tenendo 
presente che la zona/area di cottura continuerà ad 
emanare il suo calore ancora per 5 minuti dopo averla 
spenta.

ZONE E/O AREE DI COTTURA AD INDUZIONE
• Cuocere possibilmente con coperchio per risparmiare

energia elettrica.
• Una volta raggiunta l’ebollizione ridurre la potenza

secondo l’intensità di riscaldamento desiderata.
• Si prega di utilizzare apposite pentole contrassegnate per

la cottura ad induzione. Sono presenti sul mercato pentole 
con un’effettiva area ferromagnetica di molto inferiore 
rispetto al diametro della pentola. Evitare l’uso di tali 
pentole in quanto il piano cottura potrebbe non funzionare 
correttamente oppure potrebbe danneggiarsi.

• Usare pentole/moke con fondo spesso e completamente
piatto. Non utilizzare pentole/moke con fondo concavo o 
convesso, queste potrebbero causare un surriscaldamento 
della zona di cottura.

• Importante: Non utilizzare adattatori per pentole/moke.



Inquadra il QR Code con la fotocamera del tuo smartphone 
per avere tutte le informazioni sulla nostra assistenza.

Servizio Clienti De’Longhi Cookers
Assistenza tecnica e acquisto accessori e ricambi originali: 

www.delonghi-cookers.it/assistenza/assistenza-autorizzata
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Questo catalogo contiene la presentazione dei prodotti 
fabbricati da Elba Italy SpA, venduti sia in Italia che 

all’estero. Alcuni dei prodotti in questo catalogo 
potrebbero non essere venduti o commercializzati 

nel vostro Paese. Qualora i prodotti siano disponibili, 
potrebbero essere presenti delle variazioni rispetto a 
quelle rappresentate nel presente catalogo. Prima di 

acquistare un qualsiasi prodotto presente in questo 
catalogo, accertarsi che il prodotto possieda le 

caratteristiche descritte nel presente catalogo. Le 
dimensioni e le specifiche dei prodotti presenti in questo 

catalogo sono da intendersi valide dalla data del 
rilascio delle stesse. Vista la nostra politica aziendale 

di continua implementazione e miglioramento dei nostri 
prodotti, le dimensioni e le caratteristiche tecniche 

degli stessi potrebbero variare in qualunque momento, 
secondo le esigenze tecniche e commerciali, e ciò 
senza l’obbligo di preavviso e senza possibilità di 

rivendicazione da parte dell’acquirente, negoziante o 
privato. Le illustrazioni, i dati e le descrizioni contenuti in 
questo catalogo non sono quindi impegnativi ed hanno 

solo valore indicativo.
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LUBE INDUSTRIES SRL
Via dell’Industria, 4 - 62010 Treia (MC) Italia
Tel. centralino 0733 8401 (r.a.) Fax 0733 840222 - 0733 840333
info@cucinelube.it - www.cucinelube.it
info@creokitchens.it - www.creokitchens.it

La Lube Industries srl è dotata di Sistemi di Gestione per l’Efficienza Ambientale, 
per la Qualità e per la Salute e la Sicurezza sul lavoro, in conformità alle norme: 
UNI EN ISO 14001, UNI EN ISO 9001 e UNI EN ISO 45001.
Per maggiori informazioni visita il nostro sito www.cucinelube.it




